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INTRODUCCION.

El Café de Santo Domingo, es uno de los frutos de
mayor porvenir, pues estd considerado como de los mejo-
res.. En los mercados extranjeros se cotizan especialmen-
te dos clases de Café:

_EL CAFE SUAVE de las alturas, producido especial-
menbes-en las a]turas de Colombia, Centro América, Cuba,
Haiti, Santo Dommgo y PuertO*Rlcd“ v el Café corriente
ordinario, producido en gran escala en el Brasil, -Esta
Gltima calidad menos apreciada, no afecta en gran mane-
ra los precios del Café Suave, sea cual fuese su produc-
cion, pues este cafe siempre es preferido ¥ pagado a los
mejores. precxos‘tcuando su preparaclﬁn es correcta,

SEICate de calidad suave eg, como antes he dicho, un
Café de altura y por lo tanto los mejores sitios de su pro- o
duceién, son los terrenos de montafia que estén de 700 a i
1200 metros de altura sobre el nivel del mar; en terrenos
bajos, se da de ealidad inferior. o= .

El terreno ideal para la siembra son, los suelos pro-
fundos, negros y calcareos de la cordillera septentrional,
con subsuelo desaguado de una mezcla de arcilla y casca-
jo; deben desecharse los terrenos de subsuelo impermea-
ble sin antes ser desaguados por medio de drenaje, pues
en estos sitios las plantaciones son atacadas por infinidad
de hongos gue las destruyen o merman grandemente su
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SEMILLEROS. g ,;
_‘ Es costumbre entre nuestros agriculiores .cugmdo :
=3 van a sembrar un cafetal, buscar bajo las matas viejas ya = -
existentes, las pefuefias plantitas que nacen eu watos lu- '?E
f gares, para con ellas efectuar su siembra‘.—'j-Esté €es un <
grave error que afecta en mucho la futura produecién y o
= . calidad de! café, pues estas matas han crecido b na 0%
: _ sombra muy tupida y por €sta causa se han desarrollado : -L
muy mal y también han sido producidas quizas de bello- ]
: tas defectuosas .y malas, siendo esto ultimo muy impor- -
et tante, pues por medio de la seleceién es como se consiguen s
= los granos hermosos tan apreciados en esta clase de café e
% fuera de aqui.
: . Para las, futuras plantaciones, debemos preparar los
b 2 ' cemilleros: e encoje.un cuadro de tierra de la mejor ca-
< e lidad, bien desaguado, Se pica y desmenuza muy hien, va-
o liéndose para ello de un pico y_una azada, formando can-
- ' teros elevados como 4 pulgadammHme“no
: dejande entre los cants desagiics para que escurra el _
> agua de Huvia sobrante, %
1.: : Buscamos entonces entre los cafetales de los yecinos o u:-
donde tengamos noticias de que hay caf.otalag que prcfducen T
= el café mas hQI'TDObO y en mayor calidady de"e=e eafeial p: 4
‘escogemos de LAS MATAS MAS PRODUCTIV AS, . los ﬁ
“granos maduros y mas parejos log euales ponemos:a,-;se e
"car a la sombhra, Cuando estos estén secos, lo® Iionemos
- A NaCer en un podazo de tierra bien sombreado y,idesme- S 5
. nuzado; cuando tengan va dos hojitas bien formtbdaa tras- a
-: ,.' -~ =+ “plantamos estas matitas al semillero; escogmndcrpara -Ei- i
o T to un dia himedo. - R
SR Fn el semillero debemos plantar las iﬂim 1; EITST ——

de carrera, btem;

.. distancia de medm vara de. mata a mata
g ahneados L e
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Es necesario proveer estos semilleros de una sombra
inmediata y para lo cual empleamos con buy buen éxito,

*dehxdo a s;zrgm'ﬂo crecimiento, la HIGUERETA pudien- s L
do t ﬁ Bqul sembrar GUANDULES, al rededor de 2
'103 c Fos. y como sombra permanente se siembra pla- .

tanos o0 rulos a una distancia de 6 a 6 varas castellanas.
Cuando el plitano dé suficientessombra, se destruye la
sombra temporal de Higuereta o Guandules. .

Los semilleros de GUAMA deben hacerse con la misma
atencion, es necesario con azadas darle mucho cultivo, pa-
ra mantener la superficie libre de malas hierbas y bien ;
pulverizada para asi evitar la evaporacion de la humedad; e < ¢
de vmlarse las pequefias plantitas para matar los gus =~
sanos ‘de tierra los cuales destruyen buen nimero de ellasy a e
cuandé le 'ﬁ?ﬂ"f&lta la hume.da@de‘ﬁé‘%ﬁoveerse de cual- e
quier manera de agua par.ﬂ!ﬁ*: go, por lo menos do-s veces
POr femana. NE v o pam sl

LAS MATAS DE CAFE DEBEN PERMANECER EN EL

s bE\llLLERO..QE ; OCHO A DOCE MESES. -
"%PAR ACION DEL TERRENO ¥ SIEMBRA S

Cuando se acerque la epoca del mte 6 meJor
aun, 6 nieses antes, se «proc‘é?ﬂe ala preparacién del terre-
no, jendo la tumba, manteniendo mientras tanto el te-
rreno semb de frutos menores.

Para la siembra, con antelacién de unos 3 meses, 8@: T
debe estaquear y preparar los hoyos. = _;'_.

Mucho se ha discutido sobre la verdadera distancia a
que debe sembrarse el caf§, pero esto depende mucho de
~ Ia feracidad del terreno donde se va a sembrar, mientras
_;-_;L_';.  mas rico el suelo a mayor distancia debe sembrarse; aqui’ = ks

Ry negla fija, pues la mayoria de los cafetales exxsten-
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o tes en nuestras lomas, son verdaderos bosques mezclados
= de café, cacao, drboles frutales ete. La mejor distancia pa-
. ra efectuar las siembras en nuestras lomas es de 3 varas
Sy casteilanas de mata a mata ¥ 3 varas‘caste]lanas de ca-

- lejon. Estaqueado a estas distancias el terremo, se pro-

cede a abrir los hoyos, teniendo el cuidado de poiﬁ n la-

do la primera capa de tierra sacada y de otro lam,;‘

para después poner abajo'y en contacto con las raices, la
primera capa de tierra sacada, la cual esta mejdr meteo-
rizada y desde luego més rica en alimentos solubles para
las pequelias plantitas.
X Los hovos deben de abrirse de media vara en cuadro
y¥. de hondo.
Xa preparados loz hoyos, debemos escojer para hacer
‘1a siembra los meses.de Octubre hasta Enero, por ser la
: época de los dias més frescos y lluviosos, para que asi las
pequetias plantas trasplantada.s, no se marchiten. . . G
Con una pala de corte o un 'buerﬁmathetém;i‘:‘ﬁse
hacen cuatro -cortes verticales al rededor de 12 mata, 'a
una cuarta de distancia del tronco, sacando cada mata con
mucho cuidado para que le quede adherido el ‘pedazo de
tierra, envonviéndose en una hoja de platano para qué*no
se desbarate llevdndolas inmediatamente al Tugar ‘de 1a
siembra en una ‘parihuelaj si la raiz central es muy larga

'5:’ debe cortarse con un euchillo bien filoso antes de sembra,;—
¥ , se, de un largo mas o menos de media vara, cortando tam-
=3 bién todas las raices que han sido maltratadas al ser sa-
e cada la mata del semillero, : A
:_*_ Al efectuar la siembra, debemos poner como anbes he
1’" 3 dicho, deba_]o y a los lados de la mata, la tlerra'que ge
e - sacé de arriba, colocando la matita bien rect'h ¥ nunca” s = 4
debe sembrar a una profundidad mavor en nor que la.

' que tenia en el semﬂlero
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S Nunca debe sembrarse’ mas de una mata en cada ho-
e yo, si alguna se muere, debe tenerse en el semillero plan-
o tas de la E;snﬁ edad para reponer las que no se prendan.
;‘* S ;;ﬁ 2 SOMBRA _
s S . :'; 1
oy Las matas de café, cuando estan tiernas necesifan in- {
:”!‘ ¢ dispensablemente una buena sombra que las libre de la di- 4

5
-G

recta accion de los rayos solares, por lo tanto, cuando ha-
gamos los hoyos o sea tres meses antes del trasplante, de-
=3 bemos sembrar como sombra temporal, platanos a una dis- =
tancia de mata a mata de 5 varas y 8 varas de callejon, '
procurando que las matas de plétanos no queden en Ia
- misma dlrecmon que las de café, cosa facll de hacer; con 2 &
stemporal de platano, conse ' mﬁﬁ'ﬁ?bmbra S e
inihedlatfmjs_mo tiempor- uto valios sfsimo que nos i
pagaré con creces los gas e cultivo. . st

&
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“Para sombra deﬁmtwa, debemos busear otra Jtla.sv,4i-. de : e
matas; en Costa Rica se ha usado hasts ahora con un : e
magmﬁco resultado para ello, _las_ diferentes variedades 5 -2
de GUA a vera e Inga laurina). Este érbol tie- 2
mmn},a]q de pertenecer a la especie de las legummo-
sas, 1a cual enriquese el terreno. deamtrogeﬁ'?’uno de los
mas valiosos compotentes<del suelo v su sombra debido
= & losabierto de su copa, no es tan densa para causar per-
: Snla juicio, & "-{-:ar"-"IE

e Aqui, la sombra tanto para el café como para el ca-
: ca0, 5S¢ usa con abuso, pues como antes he dicho, Ios cafe-
tales son verdaderos bosques de diferentes variedades de
4rboles, donde quizas el café esta en menor produccion,

= ’ _ El objeto de 1a sombra es, mitigar la radiacién diree-
: 't.a del sol sobre las plantas de café y el ten'eno. contra--
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dad, por lo tanto la sombra no debe sembrarse con una re-
gla general si no tomando en cuenta la exposiciéon del te-
rreno, En los terrenos expuestos al Sur y al QOeste, la som-
bra debe ser mas densa que en los terrenos expuestos al
Norte y al Este; pero nuneca debe ser esta somora tan den-
53, que evite la libre circulacién del aire y Ia 'accihé_n en cier-
tos momentos benefactora del sol sobre las plantasiCo-
mo regla general, se pueden sembrar los arboles dem:

bra a una distancia de 20 a 2b varas uno de otro, segin
la exposicién del terreno.

Los semilleros 'de GUAMA deben hacerse al mismo
tiempo que los de café, para que tengamos asi a la mano

suficientes matitas de este drbol para la plantacién defini-
iiva de sombra.

+CULTIVO GENERAL,

El cultivo general en las'lomas, se reduce a mantener
el suelo libre de malas hierbas, -pues_ todo cg%tg;:o- ‘se
*haga removiendo el terreno, es pehgroso, debido a que
esta tierra removida es facilmente crrastrada por las
aguas de Iluvia; en terrenos muy pendientes, deben hacer-
se zanjas con los extremos cerrados en direccion perpendl-
cular al declive del suelo para que la tierra arrastra.da por
las luvias se deposite en estas zanjas por decantacién

siendo después en las épocas de seca, esparcida nuevamen-
te en el cafetal.

Cuando l2s matas de café tengan dos afios de edad,
es muy importante proceder a la CAPADURA o sea a
desbotonar o cortar el Gltimo retofio de la mata; esto se
hace para provocar la formacion de las ramas ]atgfales en
perjuicio de la altura consiguiendo con ello plantas mas
pequenas pero de ramas laterales mas extensas que facili-
tan la recoleccmn del fruto y al mlsmo 't:empo aument ig
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e la produccion, pues el café se prcduce en las ramas y no

i en el tronco; a mayor longitud de las ramas y menor del :
?'_: tronco, mayor‘-ﬁroduccmn cbtenida. _ 3%
2 5 Durante todo el afio, v sobre todo después de las 1u- e
& ) 'v:as, se deben vigilar los cafetales para deshijarlos, pro-

"H : curando levantar un solo tronco central como de 3 o 4

f* - pies de altura, de donde deben depender las ramas latera-

.o ies; nunca deben dejarse crecer dos troneos, pues, como ya

b he dicho, del tronco no sale el fruto; todos los hijos que

2 \ nazean va sea en el tronco o las ramas, lo que llamamos
CHUPONES deben ser cortados inmediatamente con un
= cuchillo bien filoso.
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: PODA. pr
" FEl café no debe dar mas:_ﬂg@rfﬁigb%écha al afio gene-.
ralmente en la Loma esta es de Noviembre a Enero, la _
‘mayoria de nuestros«'t*hfetales debido a-su mala siembra
v a la ninguna poda, la cosecha es dispareja produciendo- : -
se a veces hasta tres cosechas pequeias durante el afo,
esto es un e una pérdida de parte de nuestros cose- :
ch ﬁpﬁ% més repartida la cosecha, mayor gas=
to tienen y mas tiempo distzaen a sus otras aalembras, ‘no :
obteniendo sin embargo mayor produccién que si esta fue- R
= se de una vez. '
.' ' La causa*de la irregularidad de nuestras cosechas de
~ v café es debido en primer término a los malos o ningan sis-
tema de poda, después a lo mal repartida que estd la som-

k. bra. : oy
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gulero decir que, en el pedazo de rama que en este afio se =
: *dlm“bl café, el afio entrante no dé fruto sino en la pro]on- 55
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',.’ e gacion de esta rama que se desarrolld el afio anterior; asi
:.:_:::*.'_ -~ es que debemos para obtener una cosecha abundante v
.. = PAREJA, establecer un sistema de poda que nos permita
-T < . mantener siempre las matas con ramas nuevas y vigoro-
E ~ sas_.Esta poda-debe empezar después de la tercera co-
R También durante }n poda, la cual debe e

S " pués de la cosecha y antes de que aparezcan las™y

f’rﬁ el fructiferas, se cortan las ramas secas, las estropeadas du-
- rante la recolececion defectuosa y las que estorben en el
** * +.  interior de la mata, el buen desarrdﬁo de la.s ramas grm-

cxpales y la hbre “eirculacién del aire, oo T SR __@

2 L
: _ "Esta poda debe.ser hecha siempre por gente cuidado-
. = =58, dejando los cortes liso§ y a ras.del tronco, no hacien-
do Jagpés los cortes de arriba para abajo, pues se produ-
cen ra.sgaduras ni tampoco dejar troncos o tocones gque al

podnrse, trasmiten la pudnccmn al tronco prmc:pal Los

ST YA Y
ol

~ . cortes deben ser hmho;_dé abs
< vor de 1a madera.
F-' i RSSSERESC0. L E C.C10 N

éomo PRINCIPTO DEBEMOS TENER
B - MENTE DEBEN RECO(‘ERSE"’L

L
e, &
& i

<y . ¥
S TAS QUE HAYAN LLEGADO AL o
% -~ PLETO GRADO DE MADUREZ.

e Vemos corrientemente que nuestros cosecheros de-%
RS fe al hacer la recoleccién del café, cojen con una mano la
' rama cargada de fruto y con la otra halan estos :
. desprendiendo al mismo tiempo los granos madu
ver-dev ¥ las hojas, desgajando también muchas
ramas Esto es un grave perjuicio _que
rama, al“ar.bol v a nosotros mismos en el
- futuras coseéhas po%&as s:gmentes caus:'
s

i
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1.— Los granos maduros son los dnicos que dan un
: café uniforme y de bonito color, todo grano verde al se-
: carse, sale _gan'é v de color negro y desde luego hay que

botarlq,a. -

R 2-- Al desprender los granos verdes y tener que sa-
= carlos®después, nos causamos um perjuicio en el total de
e 1a cosecha, pues si dejamos en la mata estos granos para
yue . se maduren, obtendremos mayor cosecha.

38.—Al halar el ramo para desprender los granos ma-
Jdurog vy verdes, destruimos las yemas que nos daran la
proxima cosecha y que estin en la parte mas nueva de la
rama, temendo el arbol que gastar una buena parte de su
Ormar nuevas yemas y criar nuevas hob‘ para
r 1z ‘barbaramente arrancamo “a.vm quéﬂdebla _ _
ser empleada en 11mentar- l"ﬁ'&%"é&secha la cual por
ende resulta mas peqqp ﬁ) que debiera. - '
El método mﬁﬁrachco v consag'rado por el uso ge-
neral en Costa Rica para la recoleccion del café y el cual
debemos adoptar agui, porslo practlco es el siguiente:
. Los e ados. 'dé"ﬁ recoleccién, se amarran a la
cinﬁﬁﬁ correa o 1azo, un canasto de mxmbre, he=
cho con el mismo tejido de nuestras aguaderas mas finas,
¢on una boca de media vara de dlémetro, a falta de estos 2
canastos podemos emp]ear pequefias arganitas las cuales =
podemos mantenér ab:ertas mediante un arco de bejuco
grueso o arco de barril de cemento, Después de amarra-
b do -este canasto, el peéon o mujer ticne libre sus “dos ma-
nos para hacer la retoleccién, la cual debe hacerse des-
prendiendo solamente los granos que esten completamens
te maduroos, lo cual indica el color rojo oscuro de la bella-
ta; con un poco de practica los peones dejan caer todos
estos. granos en el canasto no cavendo al suelo mas que
una— :pequena parte de ellos que deben recojerse a lo mas
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tardar al dia siguiente antes de seguir la recoleccion de las
matas,

En Costa Rica se castiga con duras penas ya sea de
retirada del trabajo o no pago del jornal a los recolectores
que se le encuentren en el canasto una cantidad de granos
verdes o gue no hayan llegado a la completa madurez.

Después que estos canastos se llenan, son va 1@@“&51_1
sacos-los cuales al fin de la jornada son medidos e inspee=
cionados por los encargados ‘de ello, para ser pagada su
tarca.

r s

PREPARACIO\I DEL CATYE PARA EL l‘l}.‘JRCADQ(E

La preparaciéon correcta del café para el mercado, es
una de las ecausas que mas influye'en el buen o mal pre-
cio gue enl¢s mercados extranjeros se obtenga por nues-
tras cosechas. Hay gue abandonar completamente nues-
tro sistema antiguo de secar el café en bellota, todo indi-

viduo que posea una regular extension de caf_{a_%—1
tar nna pequefia maquinaria pzm “esf g~

gin su. capa.cld‘g.d productora o del vecindario y todo aquel
falto de recursos o po:;queqla cantidad que tenga sembra-
da no amerite esta mstalamén “debe vender al veuno su
café en bellotas maduras, pues la umforml Ie-
paracion es la que da el mayor precio a que es pagado el
café de Costa Rica, en los mercados de Londres, New York

_y California, y no debemos creer que este café es supei'i_or

al que podamaos producir aqui, sclamente la caunsa es qhe
ese café de Costa Rica, va mejor preparade que el nues-
tro. b

La_primera operacién después de la recoleceién de
1as bellotas maduras es, el “Despulpadc” lo cual se efec-
tda por medio de maquinarias ad-hoc de las _guales hay di-
ferentes marcas mas o menos buenas basa_uas en el mismo.
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Py P 33
e e

La
-

Y




principio; e! café después del despulﬁéd'o debe ir a tan-
ques de ferm ﬂtacmn dende por medio de una fermenta-

T cmn alcc 6lica es desprendido del pergamino la miel, fa- :
s dfrg,,.a%i el lavado, Cuando ha sido sometido a esta
~ fel tacién, se procede al lavado el cual puede efectuar-:

repotidog lava.dos o por medio de un caio largo de cemen-
to, el-cual tlene diferentes ranuras donde poner de trecho
en trecho compuertas de madera, el cual se mantiene con
agua corriente, v por donde se hace pasar el café, ponien-
5 do las compuertas en direccion de alejarse de los tanques
| de fermentacién cada vez més, moviendo este café bien

agﬂ’a;cornente, ']' v los granos \Lanos“'com'o mas
livianas. se van c¢on el agusa sucia quedando salamente en
€ bl us. Cuando venga a darsele el
{ al del eafio, eate eafé estd com-
' p1o y Iavada, listo para secarse.

los Lft'l-.:u-_-'-

fondo

F*-' £ Tos secaderos mejores son los i,m‘im‘t‘n‘“f)ues sonf,
R ; los mas duraderos ¥y loxt.""quva1 con‘&owan mejor el calor; el
== 'caféadebe extenderse en eapas muy delgadas, procurande

desecacidn violenta: cuando ha reeibido bastante sol que

tacion putrida gue vendria a desmejorar el producto.

En las 'nochoa, se debe apllar tamhbién el Lafe
nc

se dé dos maneras:— En el mismo tanque, por medio de -

-compartlmmnto para que, al 1legar a.l ultlmo esté

no darle eleprimer dia mucho sol, para no provocar una. -

ha secado el agua que tiene afuera. amonténese en pcque- -
_~nas pilas no muy altas para no produqlzp_. ‘demasiada pre-
®sion y excluir asf el aire, pues puede: pi’ddhcir una fermen-
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do vengan Huvias de momento, pues las lluvias manchan
el café cuando esta secandose, desmeritando por completo
su valor,

- .h-.-. wod l.""..'.ﬂll 'ﬂ

Cuando el café esté completamente seco, lo cual se
conoce por lo quebradizo del pergamino, se procede al des-
cascarado y clasificacion. Después de haber sido claaifi-
eado por la maquina debido a que estas no son‘completa-
mente perfectas, se le debe dar una nueva clasificacion
a mano, sacando todos los granos negros, rotos, palos, ba-
suras, terrones y todo lo que le dé un mal aspecto al pro-
ducto, entonces tenemos ya el fruto listo para ser ensaca-
do y enviado a los mercados extranjeros, donde estoy ee-
guro de que si observamos las reglas hijas de la préactica
que tengo en este cultivo y que he dado aqui, podrda nues-
tro café obtener iguales precios que los mejores de €Cos-
ta Rica y Puerto Rico que son los mas apreciados.

EN RESUMEN.
i,— Debemos preparar antes de la:siembra definiti-
va_los semilleros, escogiendo los granos mas hermosos ¥

de las matas mas fronxdosas y sanas, las matas deben per-
manecer en el semitlero de 8 a 12 meses.

2.— Sembrar las matas de café a una distancia de 3
varas castellanas de mata a mata y 3 varas caste'ﬁarnas de
callejon, sembrandole de sombra temporal platano y pa-
ra sombra permanente GUAMA a una distancia de 20 ¥

SR 25 varas castellanas.

3.— Por ninguna circunstancia debemos sembrar dos
matds en el mismo hoyo, cuando una mata no se prenda,
siémbrese otra del semillero.

4 — Cuando las matas tengan dos anos deben desbo-
tonarse para que echen ramas laterales fuertes y para
que RO Crezcan mucho los drboles. &

i}
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5.—~ En las épocas de lluvia, espefalmente en la Pri-
mavera, salen grandes cantidades de chupones que debe-
mous cortar ~inihediatamente. para que no le roben la savia
s la *lt'ura cosecha.
8.— Debemos mantener el terreno libre de malas h1e1-
-y eonstruir zanjas de desagie en los terrenos bajos
embradug de café, pues €l agua estancada per,]udxca gran-
demente las plantaciones,

9.— Todos los anos debemos podar después de la ter- i
¢ ea cosecha los cafetales, esta poda debe hacerse después
.+ la cosecha y antes de la nueva floracién, haciendo los
rart.es de abaJo para arriba y que vengan a morir a ras de
0 tronco. > _..:.-r g

" 8— En la época de la r EBEMOS RECO- -
AR SOLAMENTE ogﬁﬁgg MADUROS AUNQUE
A.*NECESARIO CER DOS O MAS RECOLECCIO-
? ES, pues las bellotas verdes o a medio madurar dan un
c.fé negro que desmerita mucho.el producto, ocasionando-
> a‘s:ier%@‘g&ﬂm.’zacmn ¥ merma en la cosecha, -
Loﬁﬁramc maduros deben recolectarse salteados '

5 nunca jalando los ramos pues asi ﬂdeSprendemos los gra-
nos verdes v las hojas estropeando la futura cosecha y

_—

a~ortando la vida del cafetal. P 2
10.— Para 18 preparacién del grano para’la venta, e
dehemos emplear maquinarias apropiadas y quien no la "';,

tenga ni pueda comprarla, debe venderle su cosecha madu- 77
ru al veeino que tenpa esta maquinaria, pues obteniendo- '
una apariencia uniforme en el café para la exportacién se
conseguird mejores precios y mientras mayor precio ob-
tenga su vecino por el café vendido, 28 mayor precio le pa-
gm:é el de Ud.

Hantlago R. D, 7 de Abrﬂ de 1924,










