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Al Generalisimo y Doctor Rafael L. Trujillo Molina, Be-
nefactor y Padre de la Patria Nueva, a cuyo teson incorrupli-
ble, la Repiiblica debe sus mds seiieras conquistas, conside-
randose enlre ellas, el incremenlo de la Industria Azucarera
Nacional, como una de sus principales inquietudes logradas.

Solo Trujillo ha sabido conducir por la recta de la disci-
plina a nuestro Pais, empleando la sabiduria como un hadlito

que induce el pensamiento hacia la Verdad. Ya que es flui-
do que vincula y calma toda sed animica al volcarse en la
estructura de una modalidad novedosa que salva a la Nacion.
Y de ahi que, al dedicarle esta obra, lo hacemos, considerando
el Poder como fundamento bdsico que da luz a la Belleza, a
la Sabiduria y al Trabajo creador... Y asi como todo poder,
al intelectualizarse, subyuga y dogmatiza, sintetizando fodas
las doctrinas, como si fuera una ciencia esotérica y profunda,
abarcando el pasado, juzgando el presente y adenlirdndose en
lo porvenir, asi Trujillo, fusiona las actividades nacionales en
un solo haz... y lanza la transformacion vertiginosa de la In-
dustria Azucarera Dominicana, como una de las actividades
financieras mds rotundas de la Republica.

EL AUTOR.







NOMBRES DE PERSONAS QUE DEDICARON
Y
DEDICAN SUS MEJORES DESVELOS
POR LA
INDUSTRIA DEL AZUCAR

EN DIFERENTES ETAPAS DE LA
VIDA NACIONAL
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Siglo XV1 hasta el siglo XIX:
Bachiller Gonzalo de Velosa

Pedro de Apienza
Pedro Aranza
Miguel Ballester
Cristébal de Tapia
Francisco de Tapia
Don Diego Colén
Hernando Gorjén

Diego Caballero de la Rosa

Gonzalo de Guzman
Pedro Valenzuela
Fernando de Carvajal
Esteban de Pasamonte
Francisco Tostado
Juan de Ampies
Sefior Frias

José Basora

Senores Garcia
Francisco Poe

Dofia Maria Duarte
Silvestre Aybar
Sefiores Aponte

José Martinez

Nicolas Savinon

A. Ricart

John Hardy

E. Zanetti

J. E. Hatton

R. Hatton

Sefiores Bass y Krosigh



J. B. Vicini

Juan Manuel Sanchez
Joaquin Heredia
Cambiaso Hermanos
Mr. G. Smith
Francisco Barranco
Manuel A. Richiez
Wenceslao Cestero
Manuel Urraca
Guadalupe Gonzalez
Juan Amechazurra
Juan Serrallés
Vicente Feliv

Chalas Hermanos
José Escarraman
Francisco Muniz
Luis F. Perellé
Santiago Mayor
Hermanas Narino
Francisco de Castro
José Ferrer Alemany
Rufo Funnen
Lorenzo Bazan

José de los Santos Frias
Adolfo Hiljet

Lucas Andijar
Andrés Lépez



Juan Fernandez de Castro

Salvador Ross
Guillermo L. Bass
Carlos Loyraz
Joaquin M. Delgado
Evaristo Lamar

R. Abreu Licairac

Dr. Ambrosio Valiente

Francisco Bona
Francisco Savinén

F. del Monte
José Lamar

W. A. Read
Sturla y Bonilla
Grullén y Fondeur
J. M. Glass
Hermanos Lithgow
A. Baralt

Peralta y Hatman
G. Midt

Arthur Lithgow
Francisco Venegas
Santiago de Mellor
Castro y Mola
Padrén y Solaun
Vasquez Rousset



Siglo XX (primeros 25 afios) :

J. B. Vicini
J. B. Vicini Perdomo

Felipe Vicint Perdomo
Atilano Vicini

J. B. Vicini Burgos
Angiolino Vicini
Giovanni Vicini
Antonio Canevaro
Celestino Bafico
Aurelio Ortori
Santiago Michelena
George Mansfield
Santiago Porcella

Angelo Porcella
William Bass

Luis Felipe Vidal



Siglo XX (segundos 25 afios):

Generalisimo y Doctor Rafael L. Trujillo Mo-
lina, a cuya ingente capacidad financiera la
industria del aziicar remonta a destacadas cul-
minaciones nacionales.

J. B. Vicini Perdomo
Felipe Vieini Perdomo
Norman Waolwoort
Luis Felipe Vidal

E. 1. Kilbourne

J. B. Vicini Cabral
José M. Vicini Cabral
José Cabral Bermiidez

Raymond Orteig
Edward G. Koch

Walter L. Fox
W. T. Hennessy
G. F. Hinchliffe
Forrest Rogers
lan Angus

B. V. Marioneaux
E. L. Clock

S. R. Guisburg
Emilio Venegas
Fabio Martich
Cornelio Julian
Rodolfo Bens
Luis Ginebra



J. Armando Bermiidez
José Arzeno

José Antonio Jiménez
James C. Scarff
Salvador Ortiz

E. C. English
Buenaventura Biaez Soler
W. G. Woodside

José A. Gonzalez M.
Olimpio Schery

Otilio Irrizarry Melo
L. M. Trainer

G. Douglas Debevoise
Luis E. Ossorio

S. Spaeth

F. C. Schall

J. W. Clauuson

H. F. Mc. Keever

R. F. Schwartz

E. C. Spaeth

F. M. Schall

Armando Marién Landais
Jacobo Albizu

John E. Evans

H. H. Hennesey

C. C. Houston

Eugenio Despeiney
Guillermo Goury
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Ratl Milet

Juan de Castro
Diego Tamayo
Arturo Monzén
Enrique Jiménez
John Porcella
Alberto T. Bass

Francisco Sanz

Felipe Perdomo
J. Steel

José M. Arburu

Augusto Herrera

Rafael Pol

Armando Stella A.

Luis Felipe de Aza

Juan MI. Rosso

J. A. Gonzalez

Mario Semorile

Manuel Rodriguez Fernandez

Frank G. Garnett
J. MS'Mafee
Russell Johnson
M. M. Gonzalez E.
Hugo Kelly

Hugo Kelly Jr.

}. M. Vidal

Luis G. Pena
Gaetan Bucher




Emilio Suarez

César Cortinas
Carlos Martinez L.
Ciriaco Valera Reyes
Porfirio Brito

Victor Canto

Otras razones que vincularon y vinculan a perso-
nas con la industria del aziicar, bien por la técnica, ne-
gocios, especializacién en la materia y sentido juridico:
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Francisco ]J. Peynado
Jacinto B. Peynado
Julio F. Peynado
Ildefonso Cernuda

Juan Toméas Mejia

MI. Vicente Felin

Julio Ortega Frier
Rafael Augusto Sanchez
Jestis Ma. Troncoso Sanchez
Andrés Pastoriza
Porfirio Herrera

Carl T. George

José Armenteros e hijos
Jacinto R. de Castro
Gonzalez y Co.

Balbino Fernandez
Ferniandez Hnos.
Martinez Cibran
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Fernandez Cuervo

Juan Parra Alba
Jestis Cobian
Migue! Guerra Parra

Joaguin Garcia Do Pico
Huerga Rodriguez

MI. Velazquez y Hnos.
Font Gamundi

T. B. O'Connell
William C. Reid
Navarro y Campora

M. Suarez y Co.

Mr. Holt

Enrique Sanz Garcia
Nicolas Santoni

Juan Santoni

Rafael Andrés Ortega Pena
H. E. Priester

H. H. Gosling
Eduardo Leén

Hans Wise

José Sanz

José D. Vicini.
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UNAS PALABRAS

Los dias de mi infancia fueron colmados por la
Naturaleza mas que por los seres humanos. Los arbo-
les, y las enredaderas que trepaban por sus troncos, eran
para mi seres vivientes. Un destello de verdadera com-
prensién habia inundado mi Yo interior, y frente a la
Naturaleza me percaté del significado tremendo de to-
do aquello que posee vida. Senti un violento deseo de
apartarme del escenario en que la carne habia sido sus-
tituida por el espiritu. Por eso, el camino, la travesia
largamente esperada, llegaron como un bienvenido des-
canso. Siempre en compaiiia de mi mismo fui conquis-
tando el plano de la verdadera comprensién hasta lle-
gar a la meta que mi voluntad me habia propuesto.

Los indtes habian inventado la institucién de la
peregrinacion, segin la cual aquel que adoraba a los
cuatro altares sagrados de la India, estaba en realidad
santificado, tanto en esta vida como en las encarnacio-
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nes futuras. Lo que no pude ver lo vi y por eso con el
pensamiento en los divinos grandes iniciados, Moisés,
Pitagoras, Buda, Zoroastro y Cristo, preferi conocerme
mas a mi mismo, hasta conseguir hacia que lontanan-
Zas encamino mis pasos.

Mi reconocimiento a los hombres enérgicos y vi-
sionarios que lograron la cima con su inteligencia, su
voluntad y su capacidad creadora; a los industriales y
comerciantes que han encontrado la senda verdadera
de sus aspiraciones; y a aquella energia que se llamé
JUAN BTA. VICINI, quien, a fines del siglo pasado,
fué uno de los gue mas contribuyé al fomento de la in-
dustria azucarera, asi como a todos aquellos que han la-
borado en la industria del aziicar con notable éxito.

El mensaje de la palabra y la emocién que en es-
tas paginas pueda encontrarse, pretenden ser un modes-
to aporte a la bibliografia nacional y a la evolucién li-
teraria de este nuevo tiempo.

José D. Vicini.



LOS PRIMEROS TRAPICHES

Hombres taciturnos y audaces, obstinados y alti-
vos, atraidos por el afan del oro, llegaron a estas pla-
yas americanas. Eran hombres ambiciosos y aventu-
reros que se habian acogido a la orden dada por Fer-
nando el Catélico de que los sentenciados por la justi-
cia a muerte o a perder un pie o una mano se les con-
mutase la pena con el destierro perpetuo a estas islas.

Sevilla era entonces el remanso del mundo. En
las gradas de su Catedral se planeaban las empresas mas
temerarias y se preparaban las expediciones mas fan-
tasticas entre banqueros y capitanes, mientras los sol-
dado regresaban de todo el mundo narrando sus avernr
turas bajo la umbria de los naranjos de la iglesia. Es-
pana no fué tierra de marineros, pero fué tierra de gen-
te inquieta que se lanzaba al mar por rutas todavia des-
conocidas y llenas de misterio.

En visperas del Descubrimiento de América, Me-
sen Diego de Valera no sélo relata la vida del Preste
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JOSE D. VICINI

Juan y de su corte fabulosa, sino también pormenori-
za acerca de los hombres sin cabeza que llevan las na-
rices en el pecho y los ojos en los hombros, y de las
matas de cafia que solamente crecian a la orilla de los
rios y cuyas hojas se convertin en pescados o en unas
aves marinas semejantes a las gaviotas.

-

Cristébal Colén, coma hemos dicho, introdujo la
cana de azicar en La Espanola. En las naos que llegan
al Ozama vienen hombres de una codicia tenaz, con-
vencidos de que habian llegado a las puertas de los do-
minios del Gran Kan y a la maravillosa isla de Cipango.

Con Cristébal Colén llegaron hidalgos austeros y la
flor de la fulleria; damas de linaje y mozas del pueblo;
misioneros de vida desgarrada que llegaban en busca
del martirio y hombres que venian a trabajar en los tra-
piches de Don Diego. Pero los indios fueron las victi-
mas naturales por considerarlos seres ociosos e indolen-
tes. Un gran impulso para la industria del azicar fué
la trata de negros., Tanto interés desperté ese trafico
inicuo, que en 1713, Inglaterra se comprometié a en-
tregar a Espana en las Antillas ciento cuarenta y cuatro
mil negros esclavos.

-

Con la llegada de los aventureros, en los albores
del siglo XVI, ‘un ilustre hidalgo espanol, el Bachiller
Gonzalo de Velosa, con sus propios recursos econémi-
cos, y en sociedad con!Don Francisco de Tapia, a la
sazén Alcaide de la Fortaleza El Homenaje, de Santo
Domingo, y en compaiiia de su hermano Cristébal de
Tapia, Veedor de las fundiciones de oro, fundé en las
méargenes del Rio Nigua el primer trapiche movido por
caballos, para fabricar aztficar en la isla.
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LA ISLA DEL AZUCAR

Los| pingiies] beneficios obtenidos por el Bachiller
Velosa despertaron el interés de los vecinos, y al poco
tiempo se fundaron nuevos trapiches en sus cercanias,
a tal extremo, qud a mediados del afio 1530, desde las
margenes del Itabo hasta las comarcas de Yaguate, ya
estaban en explotacién el trapiche de Esteban de Pa-
samonte, el de Francisco Tostado y los de Diego Ca-
ballero de la Rosa, Regidor de Santo Domingo, y el de
Juan de Ampiés. .

Estos primeros trapiches eran rusticos, elementa-
les, y a mano era gue se realizaba la molienda de la ca-
fia por loz indios desheredados o los negros esclavos.

Los ingenios La Fe, La Esperanza y la Caridad,
fueron, podriamos decir, los primeros centrales azuca-
reros establecidos en la ciudad capitali Todavia al tra-
vés del tiempo se ven vestigios de sus instalaciones, sus
rieles, etc.

En los primitivos ingenios de azticar los esclavos
cultivaban esa planta a fuerza de latigo y de sol. Los
pobres negros esclavos no tenian donde apagar su sed,
en tanto que los amos saboreaban el jugo dulce de la
cana en copas finisimas.

Este primer inicio de la industria azucarera en La
Espaniola redundé en el desamparo y el fracaso. lLas
causas de orden politico que siempre azotaron a esta is-
la, las luchas entre la agricultura y la industria y la de-
sidia de los habitantes, redundaron. a la postre, en el
abandono casi total de la isla de los pobladores ricos, lo
cual hundié en la noche del abandono la incipierte in-
dustria azucarera nacional,
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JOSE D. VICINI

Los Gltimos ingenios del Este de Santo Domingo
de que tenemos memoria fueron el Ingenio Frias, de
Don José Basora; el Ferrer, de los Gareia; el Mendoza,
de Don Francisco Poe; el Convento, de Dona Maria
Duarte; el Jainamosa, de Don Silvestre Aybar; el Ya-
bacoa, de los Aponte, y el Mojarra, de Don José Mar-
tinez, los cuales perecieron en el ano 1822, antes de
la independencia politica de la parte espanola de la isla.

Después de éstos, la cana no dié méas producto que
el melado y se olvidé la fabricacién del azicar.. Los in-
genios habian sufrido un cambio social que convirtio
en hombre libre al africano} era aquella una repara-
cién de justicia que debia hacerse en el Nuevo Mundo,
y a la Espanola le tocé la gloria de iniciarla.

Luego de las luchas intestinas se inicié un nuavo
ciclo en la vida social de La Espaniola. La independen-
cia de los esclavos, los problemas de los filibusteros y
bucaneros en La Tortuga, los tratados internacionales y
politicos para mantener la paz dentro de las luchas por
la total posesién de la isla, iniciaron una nueva ruta
de desconcierto en detrimento de las faenas agricolas e
industriales.

La agricultura, como medio para la vida, no te-
nia en Santo Domingo manifestaciones significativas
sino en el Cibao, principalmente con el café y después
con el tabaco. El resto del pais estaba circunscrito a las
huertas o conucos para viveres, y cuando se sembraba
la cafa era para comer o hacer, tinicamente, el melado.
| Este orden generalmente esparcido en todo el territorio
| de ia parte espafola de la isla, con las excepciones ya
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LA ISLA DEL AZUCAR

dichas, sélo era alterado-en Azua, donde con mas fé
se reanudé el cultivo de la cafa, y donde quedaron los
restos de la industria de fabricar azticar moscabado muy
claro y blanco que se prestaba para la exportacién al
extranjero. AllA tenia siempre muy buena acogida y
alcanzaba muy buenos precios, capaces de estimular
con ventaja positiva al comercio de entonces. Pero ha-
cienda @ ingenio eran en Santo Domingo sinénimos de
una injusticia secular, y nadie se aventuraba a reinsta-
lar ninguno.
’

Ese estado duré mucho después de 1844, ano en

que Santo Domingo constituyé la Repiblica Dominica-

na, y después de 1865 en que alcanzé su Restauracion.

Mientras tanto, Cuba, con 1190 ingenios en aque-
lla época, producia mas de ochocientas mil toneladas
de aziicar todos los afos, y la isla de Puerto Rico, que
cabe seis veces en nuestro territorio, con 416 ingenios
pasaba de cien mil toneladas.

La cafia se imponia en Azua porque brindaba
anualmente con preciosos resultados a quienquiera que
plantara alguna cepa. Como bien apunta Del Monte y
Tejada en su Historia de Santo Domingo, “scbre la
orilla derecha del rio Ocoa donde estaba el Molino del
Licenciado Suazo, queda del viaducto una arqueria de
construccién muy sélida. En las Paredes de Via, en Pil-
dora, Monte Boniot, Acequia, de las Charcas y otros pa-
rajes escondidos por las selvas, se ven escombros y res-
tos de canales. En sus cercanias, en dias posteriores
(al afio 1505) se fomentaron ingenios de aziicar que

tenian la mas alta reputaciéon por la fertilidad de aque-.
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JOSE D. VICINI

llos terrenos, donde no se concebia la idea de resiembra
de esta planta, porque a los diez o doce afios estaban tan
frescas y lozanas las cafias como cuando se sembraron.
Los trapiches todos eran de agua, por la abundancia de
arroyos y rios corrientes que descendiendo de lo alto
facilitaban los movimientos de las maquinas”’.

Para el cultivo de esta planta se iban senalande en
Azua las tierras de Barrera, Los Toros, Altagracia, Ba-
rros, Buenos Aires, LLomas, Sayitas, Las Charcas, Ja-
villal y Gltimamente Palmar de Ocoa, ayudadas por re-
gueras artificiales para producir‘en todos y en cada uno
de los meses del afio un guarapo de alto grado y un »za-
car de muy buena calidad. En los meses de enero a
mayo el zumo de la cana llega a marcar hasta 149 de

densidad.

Pero donde la naturaleza se mostré mas espléndi-
da en acondicionar terrenos para el cultivo de la cana
de aziicar previendo tal vez que era necesario suplir con
fertilidad, con feracidad, la incuria y negligencia de los
que debian cultivarlos, fué en la parte del valle de Azua,
que por culpa de los habitantes haitianos le llaman Ple-
na, y que constituye la tierra del Real Amparo que se
dié para fundar las rentas de aquel municipio. Alli la
capa vegetal no tiene medida; todos los terrenos son
humiferos; la humedad es sefialada atin siempre en la
época de las mas grandes sequias, y las aguas que sur-
gen espontaneamente del subsuelo forman las regueras
que son el auxiliar mas poderoso del labrador, que mo-
ja facilmente sus canaverales cada vez que le conviene.

Azua por ese privilegio que le concedié la natu-
raleza debié conservar siempre la vanguardia de las co-
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LA ISLA DEL AZUCAR

marcas productoras de azticar en la Repuiblica. El pri-
vilegio de aquel suelo, cuyas excelentes condiciones no
se pueden enumerar con facilidad, es un don precioso,
tal vez {nico, y de un valor tan especial que todavia
los que lo poseen no han podido apreciarlo suficiente-
mente bien.

Aquella extensién de tierra que describe una cir-
cunferencia, de dos leguas de didmetro, cuyo centro
es la antigua Compostela, sorprende a todo el que —co-
nociendo la cana— llega a saber que alli no han entra-
do nunca ni el-abono ni el arado; que alli mismo don-
de cosecharon la cafia los companeros del escribano
Hernan Cortés, ha seguido cosechindose hasta ahora
y que en aquellas tierras no se cuentan per cortes o
afnos, sino por siglos las raices de los canaverales.

Algo después de la Restauraciéon y acaso a con-
secuencia de la guerra iniciada en Cuba en 1868 y qui-
zas también por la guerra franco-alemana de 1870, le
dié mayor impulso en Azua al cultivo de la cana, si-
guiéndole el Maniel (hoy San José de Ocoa), San Cris-
tébal, Bani, Haina, Macoris y posteriormente Baraho-
na y el Rincén, dandose un azicar de muy buena cali-

dad.

Pero como el impulso dado a aquella industria era
estimulado por las buenas ventas en el exterior, debid
nuestro producto someterse a las condiciones que, como
materia prima le impedian los refinadores norteameri-
canos. Obedeciendo, pues, hizo el comercio que nues-
tros agricultores elaborasen un aziicar muy inferior, can

e



JOSE D. VICINI

el fin de aprovechar la disminucién de los cargos que
los aranceles aduaneros de la Unién Americana impo-
nian a la clase de nuestro buen moscabado.

A eso se debié que tanto Azua, como Bani, Bara-
hona y parte de San Cristébal, dieran un producto de
muy mala calidad para nuestro consumo, llegando has-
ta temerse que fuera necesario importar moscabado del
extranjero'\para atender a nuestras propias necesidades,
si de proveerlas no se hubieran hecho cargo el Maniel,
Macoris y la otra parte de San Cristébal.

A esta altura los acontecimientos, y la lucha in-
testina que sostenian los nativos, se inicié en el pais la
inmigracién de cubanos y puertorriquefios quienes lle-
garon con el ansia de establecer nuevas industrias en
el pais. \

El primer cubano que planté hacienda de cafias en
la Reptiblica Dominicana fué Carlos Loynaz, en el Dis-
trito de Puerto Plata, a orillas del rio San Marcos. El
ingenio tomdé un aspecto de formalidad, las canas se
dieron robustas y lozanas; pero sea que no se contara
con elementos suficientes, sea que no se tuvieron cono-
cimientos de administracién, fué lo cierto que la ha-
cienda sucumbié a poco tiempo de iniciada, y Loynaz
dejé a su compatriota Joaquin M. Delgado la gloria de
restablecer en la Repitiblica Dominicana la fabricacion
en grande escala del azicar, fundando alrededor de la
Canital, en el 1874 el primer ingenio de vapor que se
llomé LA ESPERANZA. Este ingenio, sin radicar en
terrenos adecuados, sin direccién competente, dié re-
sultados halagadores bastantes para estimular a los cu-
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LA ISLA DEL AZUCAR

banos Evaristo L=mar, primero, y Juan Amechazurra
después, a que fundara el uno LA CARIDAD, en San
Carlos, v el otro LA ANGELINA, en San Pedro de

Macoris.

. Entonces empezé la cana a llamar la atencién.
Extranjeros y domiricanos alentados por los célculos
de los randimientos de las haciendas, se aplicaron al es-
tudio del cultivo; a la observacién de los aparatos; a
investigar el orden de la administracién y a adquirir
nociones sobre la industria, hasta que se declaré6 medio
importante de vida para Santo Domingo la fabricacién
del azicar.

No podemos seguir una escala de sucesién en el
establecimiento de los ingenios. Con trens jamaiquinos
o con triple efecto, se fundaron los siguientes en épo-
cas mas o Menos cercanas:

EN SANTO DOMINGO:; Bella Vista, de R. Abreu
Licairac: El Rosario, del Dr. Ambrosio Valiente; el
Asuncién, de Francisco Bona, el cual fué cedido a Fran-
cia por la “Societé de sucreries de Saint Domingue™; el
Santa Elena, de Juan P. Sinchez; el Encarnacién, de
Francisco Savindn; el Constancia, de Joaquin Here-
dia; el San Luis, de Cambiaso Hermanos; La Fé, de
J. E. Hatton y Cia.; el San Isidro, de R. Hatton; el Du-
quesa, de Bass & Krosic; el Jainamosa, de F. de]l Mon-
te; y el Dolores o después denominado Stela, de José
Lamar.

En San Cristébal se fundaron Las Damas, de W.
A. Read y el Itahia, de J. B. Vicini. En Azua, el Calde-
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rén, de A. Ricart y Cia.; el Concordia, de Sturla y Bo-
nilla y el Ocoa, de Zanetti y compainia. En Samana se
establecié el Progreso, de Grullén y Fondeur; y el Gu-
mersinda, de J. M. Glass. En Puerto Plata quedaron el
San Marcos, de Lithgow Brothers; el Mufioz, de A.
Baralt; La Industria, de Peralta y Hatman: La Rosa,
de G. Midt; el Ubaldina, de Francisco Barranco y los
de los senores Arthur Lithgow y Francisco Venegas.
En Blanco, quedé el Aurora, de una sociedad anénima,
y en San P. de Macoris, el Porvenir, de Santiago de
Mellor; el Cristébal Colén, de Castro y Mola; el Puer-
to Rico, de Juan Serrallés; el Consuelo, de Padrén y
Solaun; y el Santa Fé, de Vasquez Rousset y Cia.

Si todos estos ingenios no concurrieron a ocupar
al mismo tiempo un puesto cimero entre los primeros
establecidos, la excepcién de postremidad no le toca-
ria sino a las labranzas mas pequenas de Puerto Plata,
porque los grandes ingenios de alli, de Samana, Azua
y Macoris, con poca diferencia, se fomentaban casi al
mismo tiempo que aquellos de la capital que siguieron
a los tres primeros.

En la época de ese fomento se alentaron muchas
esperanzas, y se crey6 ver definido y asegurado el por-
venir de Santo Domingo. Comenzaron a renacer los
altos capitulos que dan vida a los pueblos. El comer-
cio principié a tomar vuelos; las industrias a asomar,
y las artes a renacer, porqgue comercio, industria y artes
son medios de vida que se alimentan siempre de la agri-
cultura,

Empero, la gran mayoria de los que fundaron in-
genios en la Repiblica Dominicana no tenian la expe-
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riencia necesaria, y obraron a tontas y locas e invirtie-
ron los capitales como mejor podian, unos dieron gran-
des extensiones de tierra a las siembras de cafia sin con-
tar con la adecuacién y la fuerza de sus aparatos. Otros
hicieron mala eleccién en los terrenos. Para unos fue-
ron excesivos los gastos de preparacion de tierras y de
cultivos. Para otros la instalacién y manejo de las ma-
quinas para moler la cafa y cristalizar el zumo resul-
taban muy costosos. La ocurrencia de muchas empre-
sas de ese género donde el peonaje escasea, encarecia
el jornal e impedia los rendimientos del trabajo a tiem-
po. Agotado el capital disponible, se acudia a la usura,
que se ensanchaba donde no hay instituciones de cré-
dito para el agricultor.

Como debia de esperarse por las malas administra-
ciones, bien por el monopolio, bien por las altas cuo-
tas, vino la baja del azlicar cuando apenas se habian
hecho los primeros ensayos de molienda. Esa baja, que
viendo en el aziicar un articulo de primera necesidad
para la vida se propuso al nivel de los otros, articulos;
que son accesibles tanto para el pobre como para el
rico. Esa baja, obra del monopolic y de la mala admi-
nistracién de la economia, sembré el panico, y muchos
ingenios se rindieron, dejandole el puesto a aquellos
que oscilando y pasando de mano en mano en busca
de sostzn y de apoyo, pudieron encontrar lo que busca-
ban para mantenerse. A estos tltimos dedicaremos
un puesto en las paginas de este ensayo.

Por el lado del Caribe, después de la capital de San-
to Domingo, era Azua el mercado mas importante que
tenia la Repiblica. Después de Santiago y Moca, era
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Azua, ademas, el centro agricola mas reconocido en to-
do el territorio, no tan sélo agricola sino también in-
dustrial.

La gran produccién era el aziicar, que desde tiem-
po remotisimo venia fabricAndose. Pero los fabrican-
tes de ese producto eran infelices campesinos sin nocién
alguna en las artes de leer y escribir, ni calcular; su
tinica ciencia era el trabajo; su Gnica fé la que le inspi-
raba el mercader de su azicar; su tnica esperanza, la
tierra que labraban. A pesar de haber desmejorado su
producto por exigencias de los monopolizadores del
norte, valia lo suficiente para tener demanda y para
echar las bases de un comercio con el extranjero que
rindi6 muchos beneficios a las arcas nacionales, enri-
quecié a muchos mercaderes y empobrecié a todos los
labradores. El fenémeno se explica en la forma si-
guiente en el capitulo que sigue.
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PROBLEMA DE LA ESPECULACION

Y

La Ley de Patentes, un permiso que daba anualmen-
te el Municipio para ejercer algin ramo del comercio,
previo pago de una cuota minima, autorizaba una pro-
fesion denominada El Especulador, cuyo oficio era el
comprar los productos del pais, adquiriéndolos de los
productores para venderlos al exportadorn Aquella
profesién creé un monopolio cuyos detalles’eircunstan-
ciados repugnarian ahora, no obstante que su referen-
cia seria humanitaria como ejemplo y ensenanza.

— La primera forma del monopolio consistia en que
el especulador, al haber los avances en mercancias al
labrador, fijaba el monto de los quintales de azticar que
debia recibir; y si la molienda no cubria aquel monto
el labrador debia entonces, para pagar en el siguiente
ano, una suma de quintales igual al valor de la venta
que hubiera hecho el especulador de lo que faltara pa-
ra cubrir los avances. Esta forma de explotacién dié
pronto capitales a los especuladores y eché las bases de
la ruina del pequeno agricultor.
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El campesino dominicano, ama mucho a sus siem-
bras y el pedazo de tierra donde establece sus labran-
zas, y por ella se somete pasivamente a todas las exigen-
cias posibles.

Después de luchar con un trabajo que sélo le pro-
duce miserias y deudas, no se resuelve a sucumbir; pe-
ro en vez de buscar la solucién de las penalidades que
lo agobian en el laberinto de operaciones, de cargos y
de datas, que no llegara nunca a comprender, busca al-
gin alivio en una labor que no le produce utilidades si-
no danos y disgusto; pretende librar parte del produc-
to de sus labranzas de las garras del especulador, pero
es un imposible lograrlo.

¢Pretendera, entonces, hacer reclamaciones? Se-
ria inutil, porque la iniquidad practicada continuamen-
te a ciencia y paciencia de los encargados de celar por
la equidad, produce, como produjo alli, un estado de in-
diferencia en la sociedad de los hombres que el labra-
dor abatido no tenia mas que sucumbir y cargar tal vez
con la deshonra.

Las luchas que de aqui surgieron menudeaban, y
para terminarlas se dié al monopolio otra forma final,
La liquidacién de cuentas hizo propietarios de la la-
branza a los especuladores, quienes, por acto formal,
ante notario, las vendian a los mismos lebradores a con-
dicion de no poder éstos disponer del producto, mientras
no se cubriera con azicar el valor de la venta.

El antiguo dueno volvia a su labranza con el tri-
ple caracter de guardian, administrador y jornalero, sin
sueldo ni jornal. Con tal operacién el labrador se revol-
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caba en la miseria, y el especulador flotaba en la ri-
queza.

-

El labrador, con el sudor de su rostro, habia ama-
sado un canital que, en manos del especulador, debia
tiranizarle.

La baja que periédicamente suelen sufrir los fru-
tos tropicales, aquellas labranzas que para ellos habian
sido toda su esperanza, fundd la crisis que desde 1881
senalé el aziicar un puesto desventajoso. La crisis en-
contré muy debilitado ya a los labradores, que sin fuer-
zas para resistirla, se resolvian entonces a abandonar
sus faenas.

La emigracién hacia las grandes haciendas comen-
26 a vaciar los campos de Azua, y el ciclén del 6 de sep-
tiembre de 1883, arrazando todos los cafaverales, fi-
j6 la decadencia de una comin que, visitada por capi-
talistas dos afios antes (norteamericanos), habia sabi-
do que sus cafaverales de L.a Plena se vajoraban en un
millén de délares.

Tal fracaso arrastré consigo intereses que dura-
ron mucho tiempo en el capitulo de las deudas, sin que
los deudores pudieran reponerlos.

La explotacién, el monopolio y la mala adminis-
tracion, todo esto sumado a la vida tormentosa que vi-
via el pais en aquellos aciagos dias de peloteras y gue-
rras intestinas, arrancaron la simiente que empezaba
a florecer con el capitulo maravilloso de la cana de aza-
car. La Isla de Santo Domingo, denominada la Isla del
Azicar, se hundié en la noche de sus aspiraciones ba-
jo la sombra fatidica de la crisis econémica que se ini-
ci6 en el amanacer del 1881,
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RIVERSOS INGENIOS
Vv

Ingenios de Santo Domingo, Azua y Puerto Plata.

Las provincias de Azua y Santo Domingo, y los
que entonces eran Distritos, como Samana y Puerto
Plata, fueron las comarcas que sufrieron mas el efecto
desastroso de la crisis que conmovié a la industria azu-
carera desde 1881 hasta 1889. Trece ingenios, repre-
sentantes valiosos de intereses, fueron desapareciendo
uno por uno por las conmociones de aquella larga situa-
cién que afectd a todas las instalaciones, para no dejar
en pié sino aquellas que tuvieran base sélida para resis-
tir y para vencer.

Salvadas quedaron en Azua, en Santo Domingo y
en Puerto Plata las fincas que en este capitulo vamos a
anotar: ellas contemplaron despejado su porvenir en-
sanchandose y prosperando para dar beneficios ciertos,
gracias a la ruda experiencia que adquirieron.

El Central CARLOTA fué el ingenio que con el
nombre de CALDERON fundé la casa comercial de
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A. Ricart y Co., en las tierras de la Estancia, seccidn
muy importante de La Plena, de Azua, o sea del gran
egido asignado al municipio.

Después de haber pasado este ingenio por diferen-
tes propietarios, su tltimo director y administrador lo
fué Mr. John Hardy. Su produccién mayor fué de
12.084 quintales de azilicar, ya que tenia una maqui-
naria inepta para los grandes rendimientos que podria
muy bien haber obtenido un ingenio central. Sus lineas
pasaron por el pueblo de Azua y unieron al central con
el Puerto de Tortuguero.

Otro ingenio fundado hace tiempo lo fué el Cen-
tral Ocoa. El gran palmar que a la orilla derecha del
rio de este nombre fué derribado para que se utilizara
la fertilidad de aquel terreno, fué propicio para la fun-
dacién del Central Ocoa, ubicado a la orilla del mar, en
la bahia de Ocoa, favorable para los embarques de su
produccién. Un pequenio muelle, cercano al batey se
iniciaba donde terminaban los canaverales, y a su ex-
tremo mas saliente pudieron arrimarse los buques que
tenian gran calado, seguros de hallar suficiente agua y
buen anclaje.

Los seniores E. Zannetti y Co. eligieron para fun-
dar la finca aquel lugar ventajoso. Las principales ven-
tajas de esa propiedad, ademas de su proximidad al mar,
consistia en estar fundada sobre la capa vegetal de una
vara de espesor que se habia formado alli por los des-
prendimientos de las montafias vecinas, y por la faci-
lidad que existia de mojar aquellos terrenos. El rio
circunvecino sale una reguera ancha, nutrida con agua
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que se riega a voluntad. Luego este ingenio pasé a ser

propiedad del Sr. J. B. Vicini.

Asimismo, en la comin de San Cristébal, en el lu-
gar denominado Caoba Corcovada, fundé el Sr. Juan
B. Vicini el Ingenio “Italia”, dotandolo de aparatos me-
canicos completos. l.as tierras de este ingenio son hu-
miferas y humedas en las partes llanas, variando en al-
gunas de las colonias que se sittian sobre el orden de
elevacién que desnivelan aquel terreno fértil. Un fe-
rrocarril une al Batey con el puerto de Palenque y sir-
ve también para acarrear en el interior de la finca las
cafias que estan en las partes llanas.

El Ingenio LA FE fué establecido por !a razén so-
cial J. E. Hatton y Co. Fué la hacienda mas cercana a
la poblacién de San Carlos, y en los dias de su instala-
cién ocupé el primer puesto, supeditando a todos los
que le habian precedido alrededor de la capital.

El Ingenio DUQUESA, radicado entonces en los
terrenos de la seccién de Higliero pertenecié a los se-
fiores Bass y Krosigh. El rio Isabela, afluente del Oza-
ma, servia de camino principal para este ingenio. Sus
terrenos presentaban alteraciones de nivel tan variadas
que hacian de la finca un conjunto de panoramas agra-
dables a la vista, tanto para el espectador que se situa-
ba en la cima de los diferentes montecillos, como pa-
ra el que observaba la ondulacion de los cafaverales
desde los bajos accesibles a las avenidas del rio.

El Ingenio ENCARNACION, fué fundado por Ni-

colas Savindn. Este fué uno de los centrales mas prés-
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peros. Con la baja del azticar desaparecié del escenario
de la industria nacional.

A la izquierda del Ozama y sobre el camino real
del Monte Grande, se fundaron los ingenios SANTA
ELENA Y CONSTANCIA, uno por el Sr. Juan Ml
Sanchez y el otro por el Dr. Joaquin Heredia. Ambos
se refundaron y pertenecieron con el nombre de CONS-

TANCIA al Sr. ]J. B. Vicini.

En la misma posicién que el Constancia, y mas in-
clinado hacia el Este, se halla el San Luis, que fué pro-
piedad de la extinguida casa Cambiaso Hermanos y que
luego pasé por liquidacién a una Sociedad Anénima,

Siguiendo esta direccién en el punto denominado
Boca de Mojarra esta el ingenio SAN ISIDRO, que por
un gran cachdn o canén comunica con el Ozama y es-
td cercano de Yabaco. Este pertenecié originalmente a
la firma Hatton & Co.

El Ingenio LAS MERCEDES antes se llamé La
Industria y fué fundado en las cercanias de Puerto Pla-
ta, en la seccién de San Marcos.

En la seccién de Munoz, préxima también a Puer-
to Plata, fué fundado el Ingenio LA ROSA por el Sr.
G. Smith.

Uno de los ingenios de ese tiempo fundado por el
Sr. Francisco Barranco, lo fué el Ingenio LA UBALDI-
NA, que se fundé en San Pifié, y fué dedicado para ha-
cer melado solamente.
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Ingenios de San Pedro de Macoris:

San Pedro de Macoris fué el centro productivo de
aziicar en la Reptblica. Antes de 1876 Macoris era
tan sélo una aldea. Sus principales productos eran los
platanos, cocos, granos y otras viandas que proveian
al consumo de la ciudad capital. Sus principales inge-
nios lo fueron Angelina, Porvenir, Cristébal Colén,
Puerto Rico, Santa Fe, Consuelo y el Quisqueya, que
rindié su primera molienda en 1894,

Los terrenos de Macoris se forman de una gran
capa de humus sobre la base calcarea. Las ondulacio-
nes del subsuelo, en algunas parte, presentan porciones
pedregosas o calcareas que asoman al mismo nive] de
las capas vegetales, sin alcanzar en ningtin lugar el
159, pero contribuyendo a que alli donde se encuen-
tre algin pedregal la produccién del campo de cafia‘no
sea de rendimiento igual en cantidad a todo el resto
del_espacio cuitivado.

E! cultivo de la cafia de aztcar lo iniciaron en San
Pedro de Macoris, por el afio 1868, los sefiores Manuel
A. Richiez, Wenceslao Cestero, Manuel Urraca y Gua-
dalupe "Gonzalez,. de cuyos conucos se extrajeron al-
gunas centenas de quintales de azidcar para el consu-
mo de la capital.

La llegada a Macoris del cubano Juan Amecha-
zurra cambié por completo el punto de vista donde se
fijaban las esperanzas de los macorisanos. El porvenir
para ellos, vinculado en sus conucos, se abrié enton-
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ces presentando un horizonte muy extenso para el tra-
bajo y el bienestar, viéndose con toda formalidad fun-
dados los conocimientos de la agricultura mejor enten-
dida, y de la industria mejor practicada.

' El ingenio ANGELINA se fundé en 1876 en las
tierras del Higo, a la margen oriental del rio Higuamo.
Su fundador Amechazurra, mecdnico y azucarero de
profesién, se habia dedicado en la isla de Cuba al la-
boreo de las tierras y al cultivo de la cana, y trajo mu-
chos conocimientos en este ramo de la agricultura, y en
la industria de fabricacién de aziicar. Cuando se esta-
blecié importé de Cuba semillas de la clase de cafia que
conocia por la mas rendidora y conveniente; planté las
siembras conforme al uso de su pais, y cuidé de seguir
las practicas a que sstaba acostumbrado. Dedicé todo
su empeno de instruir a los jornaleros dominicanos de
que tenia que servirse, haciéndolos capaces de practicar
lo mejor posible las labores del campo, redoblando sus
cuidados en adiestrarlos para los trabajos del ingenio.
Era empresa de crearlo todo donde nada habia.

Tan pronto como obtuvo las primeras cosechas se
dié a la tarea de publicar en los periédicos de Cuba las
observaciones que habia hecho, alabando la excelencia
de los terrenos de Macoris.

La actividad de esta propaganda atrajo a los fun-
dadores de los demas ingenios y pronto San Pedro de
Macoris se convirtié en el centro azucarero mas impor-
tante de la Repiiblica Dominicana.

De esta propaganda quedé como resultado la fun-
dacién del Ingenio Puerto Rico, por Don Juan Serrallés,
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en el lugar denominado Las Cayas; el PORVENIR, el
cual estuvo distribuido entre los colonos Vicente Feliti,
Chalas Hermanos, José Escarraméan, Francisco Muniz
y Luis F. Perellé. Su propietario lo fué el Sr. Santia-
go Mallor.

Luego se instalé el CRISTOBAL COLON, en los

terrenos del Guano y del Pendn, cuyos propietarios ori-
ginales lo fueron las Hermanas Narifo.

El Ingenio QUISQUEYA, en las tierras de Carras-

co estuvieron distribuidos entre los colonos nativos
Francisco de Castro, José Ferrer Alemani y Felid, Ru-
fo Furmen, Juan M. Santoni, Lorenzo Bazain, José de
los Santos Frias, Adolfo Hiljet, Lucas Andidjar y An-
drés Lépez. Su propietario lo fué el Sr. Juan Fernan-

dez de Castro, quien ya habia instalado el ingenio Cris-
tébal Colén.

El ingenio SANTA FE fué administrado y funda-
do por el senor Salvador Ross, quien incrementé el plan
de edificaciones en el poblado de Macoris.

Sobre el rio Magua, afluente navegable del Higua-
mo, en Agua Dulce. quedé instalado el Ingenio Con-
suelo. Su propietario lo fué el Sr. Guillermo L.. Bass.

Este mismo Sr. Guillermo L. Bass inicié los tra-
bajos de construccién de un gran central en LLa Roma-
na. A él se debid el incremento de aquella regién del
pais.

La industria azucarera desperté el amor al trabajo
en el Este, y el guerrillero cambié las armas por la ha-
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zada y la coa, regenerandose con el ejemplo de sus cir-
cunvecinos.

El esfuerzo del hombre empezé a dar buenos resul-
tados, y aquellas extensiones de terrenos del Este aso-
maron a la faz del mundo como verdaderos emporios de
riqueza.

Las luchas intestinas habian mermado la produc-
cién de aziicar. El esfuerzo de los hombres, en la wlti-
ma mitad del siglo XIX, empezé a afirmar las bases ro-
bustas de lo que es hoy la industria azucarera en la Re-
piblica Dominicana.
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duccién del aziicar de remolacha, mas, gracias a la gue-
rra Gltima que dominé por completo los campos y siem-
bras de Europa, y la produccién de Cuba en ascensién
siempre constante por estar, precisamente, fuera del
conflicto y gozar de todas las garantias y prerrogativas
aduaneras por parte de los Estados Unidos y ser Ingla-
terra su principal consumidor, el azicar de la cafia lo-
gré dominar prontamente el mercado mundial.
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ALGUNAS CONSIDERACIONES ACERCA DE LA
CANA DE AZUCAR Y SU BASICA RIQUEZA

La cafia de azlicar comienza su crecimiento for-
mando espeso follaje. Durante esa primera faceta de
su desarrollo la mayor parte de los nutrientes absorbi-
dos se concentra en las hojas. Para la absorcién de esos
nutrientes es necesario la presencia de humedad en el te-
rreno, y por tal motivo e] crecimiento de la cana coin-
cide siempre con la época de las lluvias. Después que
la cafia ha formado su follaje le sigue la formacién del
tallo. Aqui es interesante observar que cada alveolo,
cada canuto, tiene su hoja y que es ésta la que sirve
de fabrica para elaborar los productos que luego se al-
macenan en él- La prueba de esta afirmacién la encon-
tramos en canas que han sido adversamente afectadas
por condiciones poco favorahles en cierta etapa de su
desarrollo y por condiciones poco_favorables después.
Los canutos producidos en el tiempo desfavorable se
mantienen pequefios y raquiticos, y los que le siguen,
producidos bajo condiciones favorables, alcanzan un
desarrollo normal contrastando marcadamente con los
anteriores. La diferencia entre ambos no se limita a ta-
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mafio y hermosura sino también a composicién quimi-
ca, puesto que los iltimos son mas ricos en sacarosa y
en los elementos quimicos esenciales a las plantas.

Mientras la cafia encuentre condiciones éptimas
de humedad, fertilidad, y temperatura, contintia su pro-
ceso de formacién de hojas y desarrollo de los canutos
que a cada una corresponden. Por consiguiente, bajo
esas condiciones favorables no hay una transicién mar-
cada entre la formacién de las hojas y el crecimiento del
tallo, pues aunque en la primera etapa no se observa si-
no el desarrollo del follaje, después que comienza el
alargamiento de los canutos, continia, si las condicio-
nes ambientales siguen favorables, la formacién de nue-
vas hojas con sus correspondientes canutos. En este
proceso el vigor de la planta ejerce un papel predomi-
nante y es por esta razén que las canas de plantas que
son de mas vigor se desarrollan con mas exhuberancia
que los retonos que le siguen.

Aunque-el-primer producto elaborado por las ho-
jas para depaositarse como. reserva en los campos es la
glicosa, esta se¢ transforma en un proceso continuo a
sagarasa, en cuya forma se almacena en los tallos. La

“formacién de glucosa y su subsiguiente transformacién
a sacarosalse efectia bajo condiciones de normal activi-
dad fisiolégica dentro de la planta. Cualquier causa que
interrumpa o disminuya esa actividad fisiolégica, ese
proceso, ese desarrollo normal, resulta en una menor
rigueza de la cana.

Cuando la cafia_ha llegado al limite de su produc-
ci6on de hacarosa su crecimiento ha cesado ya y la
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Gltima_hoja_ha tenido la ocasién de almacenar en su
canuto correspondiente su méaximo de azdcar. En tal
caso la densidad del jugo én el canuto inferior y en el
superior, es decir, el que esta mas cerca de la tierra y el
mas alto, tienen la misma densidad y de este principio
se hace uno la concepcién reglamentaria para determi-
nar si la cafia ha llegado al maximun de su desarrollo,
empleando cualquier instrumento para la determina-
cién de Brix o densidad.

Sin %bargo. el maximo desarrollo vegetativo de
la cana no coincide con el punto de su maxima rique-
za, porque adn bajo el primer‘caso, la densidad del ju-
go, aunque igual a todo lo largo de la cana puede ser
baja por no haber transcurrido aun el tiempo suficien-
te para la concentracién del mismo mediante la evapo-
racién de una parte substancial de su contenido de agua.
Yo he tenido la oportunidad de contemplar cafas que en
el mes de diciembre tenian un Brix 14.0 en el canuto
inferior y también 14.0 en el canuto superior. La pu-
reza en este caso era alta, de un 90.0%. La cafia ha-
bia llegado ya a su maximo desarrollo, pero no al maxi-
mo de contenido de sacarosa porque hasta ese periodo
las lluvias habian sido abundantes. En el mes de mar-
zo subsiguiente, con tres meses de aparente sequia, esa
misma cafa alin conservando su pureza de noventa, te-
nia un Brix de 22.0. La concentracién del jugo habia
elevado su riqueza en azicar substancialmente.

La cana necesita, p_&s, un periodo de relativa se-
quia para-qué el-jugo concentre después que llegue a
su maximo desarrollo para resultar-entonces en la pro-
duccién de su méaximo contenido de azucar. Ese perio-

2y s

<4

Y

=1/ y

2

of
[0



JA@IS°E. D. V.Gl Nl

do de relativa sequia afectard la riqueza de la caha se-
gin la etapa del desarrollo de la misma en que comien-
ce, segin su duracién, segiin la variedad de cana sem-
brada y segiin la capacidad de los terrenos para conser-
var la humedad.

La cafia de azicar, pues, origina una planta de
la especie perenne que crece y se desarrolla mejor en cli-
mas calidos donde disponga de la necesaria humedad.
Esta planta posee un sistema fibroso de raices con ten-
dencia hacia la superficie y produce micleos de am-
plios rizomas o bulbos bajo tierra desde los cuales sur-
gen, se reproducen, multiplican y crecen los tallos o ca-
nas que producen azicar.

El desarrollo, el rendimiento y la reproducciéon su-
cesiva de un campo de cafta variara de acuerdo con las
condiciones naturales de la tierra y las atenciones que
la capacidad-del hombre proporcione en cooperacién
con la naturaleza en“su incesante labor reproductiva.
El proceso de la naturaleza es tan maravillosamente
sencillo que opera con eficiencia extraordinaria. Cada
planta promueve, en realidad, un laboratorio viviente
donde la naturaleza emplea materias primas determi-
nadas y las transforma en valioso producto quimico
itil al hombre. De la produccién de estos laboratorios,
en forma de pequenas fabricas individuales, depende el
sostén de toda la vida en la tierra.

Segin las ciencias bio-quimicas se supone que las
plantas sean efecto, en un 95%, de cuatro elementos,
tales como: carbono, oxigeno, hidrégeno y nitrégeno,
y en un cinco por ciento de otros nueve elementos, ta-
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les como: potasio, sodio, calcio, magnesio, silicio, azu-
fre, tésforo, cloro y hierro. Estos reconocidos trece ele-
mentos indican por el orden de su presencia disminu-
yente en la composicion.

Los tres primeros: carbono, oxigeno e hidrégeno,
derivan del bidcido de carbono desde el aire y del agua,
desde el suelo y el atre.

Estos, conjuntamente con nitratos solubles de ni-
trégeno y pequenas cantidades del grupo de los nueve
elementos restantes que deben encontrarse, disponibles
en la tierra, son transformados por la planta con el re-
sultado de las materias que la componen.

" Durante la primera etapa de la vida inicial del re-
tono, la naturaleza tiene almacenado en el trozo madre
los elementos minerales para su crecimiento y re-
quiere de afuera el calor del sol y el efecto de la hume-
dad. Esta primera etapa de autosuficiencia se extiende
entre treinta y cuarenta dias a partir del momento que
comience la célula reproductora a asomarse a la vida.
En la segunda etapa, agotada la auto-suficiencia, el re-
tofio comienza a extender sus tenticulos o raices en
busca de alimentos o nutrientes que deben estar dispo-
nibles y a su alcance en la tierra, en forma asimilable.
lLa cana absorbe estos nutrientes tinicamente cuando
estan disueltos en el agua y conjuntamente con el agua.

Aunque el residuo seco de la cana, excluido su
contenido de azicar, representa un escaso 3% en ele-
mentos minerables precipitables, se hace indispensable
el conjunto de todos los elementos los que deben estar
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en debida proporcién para que la funcién quimica-bio-
légica de la célula pueda evolucionar con normalidad.

La segunda fase, la del crecimiento, es dedicada al
desarrollo de las raices, al tallo y las hojas, y la dispo-
nibilidad de los elementos minerales o nutrientes resul-
ta de importancia vital si se desean buenos resultados.
En la cafia desarrollada en condiciones normales y sin
sufrir los efectos de elementos minerales comienzan a
disminuir al cuarto mes, por deficiencias de humedad o
nutrientes.

Seglin progresa el curso del desarrollo de la cana
hacia su madurez se produce el proceso de elaboracién
que se concreta a foto-sintetizacion de la energia solar,
que por mediacién de la clorofila, como catalizador,
combina el agua y el biéxido de carbono y los va trans-
formando hasta llegar a la sucrosa, (el azicar).




TECNICA EN EL CULTIVO
VII

El suelo contiene un sinntimero de microorganis-
mos o bacterias entre las cuales se encuentran varios
grupos que son el instrumento por el cual las plantas
disponen del muy esencial elemento, el nitrégeno. Aun-
que mas del 80% de la atmésfera se compone de ni-
trégeno, las plantas no pueden utilizarlo a menos que
lo tengan disponible en forma de ciertos compuestos
solubles, tales como nitratos; por otra parte pocas tie-
rras contienen, de manera natural, suficiente cantidad
de nitrato utilizable. Abonando la tierra con nitratos
se logra vencer las dificultades, las deficiencias, pero
esto envuelve un costo que tiene un limite hasta donde
el valor de la produccién lo puede cubrir.

El amoniaco, que se forma por la desintegracién
de la materia organica por accién bacteriana, resulta
ser otra fuente posible de nitrégeno para las plantas.
Hay varias especies de bacterias que tienen la propie-
dad de convertir el amoniaco en nitratos y otras que
son capaces de fijar el nitrégeno libre desde el aire. Es-
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tos micro-organismos resultan de tremenda importan-
cia en la produccién agricola; sus actividades represen-
tan colectivamente lo que se llama el ciclo de nitrége-
no y se dividen en tres grupos definidos, tales como:
bacterias fijadoras de nitrégeno, bacterias nitrificadoras
y bacterias denitrificadoras. l.as fijadoras de nitrége-
no se dividen en dos grupos: unas que viven libremen-
te en el suelo y otras que se colonizan en las raices de
varias plantas.

Las bacterias que viven libremente en la tierra ob-
tienen la energia necesaria para su subsistencia en dis-
tintos compuestos de materias organicas y tienen la pro-
piedad de asimilar el nitrégeno libre desde el aire que
a su vez ponen a la disposicién de las plantas. Las otras
especies de bacterias que penetran las raices de las plan-
tas (especialmente las llamadas leguminosas) su co-
lonizacién se traduce en una complejidad de procesos
de absorcién de nitrégeno y su transformacién en otros
compuestos complejos de dicho elemento, que es utili-
zado directamente por la planta hospitalaria y final-
mente librado en el suelo cuando las mismas se mueren,
contribuyendo asi a la fertilidad de la tierra.

Ademas de las mencionadas formas de bacterias
fijadoras de nitrégeno, existen otras que también son
medios para proporcionar el nitrégeno a las plantas:
éstas se conocen por bacterias nitroficadoras y constan
de dos grupos: uno que convierte el amoniaco en nitri-
tos y el otro que convierte los nitritos en nitratos.

El amoniaco necesario para el desarrollo de las
bacterias que forman los nitritos, ocasionan el produc-
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to de las actividades de otro grupo de bacterias que pro-
ducen tan complejo como importante y se conocen
por organismos denitrificantes. Estas bacterias trans-
forman los nitratos en nitritos y amoniaco, o en éxidos
de nitrégeno o nitrégeno gaseoso. Son de mayor impor-
t=r-~ia en la formasién de amoniaco, los organismos que
rrovocen la descomposicién de los cuerpos muertos de
las plantas y los animales. Son éstas las que atacan las
corpleias sustancias orgénicas que resultan en los cuer-
pos muertos dsscomponiéndolas en formas més sim-
ples y eventualmente en amoniaco, éxidos de nitrége-
no y atin en nitrégeno libre. El proceso de gran com-
plejidad, se extiende a varias etapas: cada organismo
atacando una sustancia determinada y reduciéndola a
una forma mas simple, hasta llegar al gran resultado de
la desintegracién completa de lo que de otra manera
resultaria una vasta acumulacién de materias muertas
que eventualmente inutilizaria todos los elementos qui-
micos necesarios para la produccién y continuacién de
los organismos vivientes de la tierra.

®

Por lo visto se hace evidente que la putrefaccién
es parte de un proceso natural en la continuacién de la
vida.

Conocida la importancia que juegan los micro-or-
ganismos en la produccién agricola sera de gran utili-
dad para e! agricultor extender sus conocimientos so-
bre los efectos que puede tener el ambiente y demas
condiciones tales como la temperatura, la luz, hume-
dad, disponibilidad de oxigeno y alimentos, factores
que tienen que influir de manera terminante en todos
los organismos vivientes. El calor del sol promueve
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un factor importante y el ambiente de las tierras ameri-
canas mantienen temperaturas satisfactorias para la vi-
da de los micro-organismos: pero los rayos ultravioletas
directos de la luz solar tienen efectos mortiferos scbre
todas las bacterias, por io tanto, éstas no puden vivir
ni efectuar la desintegracién de la materia organica que
se encuentra expuesta al sol sobre la superficie de la
tierra.

La humedad origina otro factor vital para la
mayoria de las bacterias de la tierra; bastando un cor-
to periodo de sequedad para que se acaben la mayor
parte de los micro-organismos tiles del suelo.

Con una sequia prolongada el dano que se produ-
ce con la destruccién de los micro-organismos, de los
cuales habrd de depender la fertilidad para produccio-
nes subsecuentes, pudiera ser mas perjudicial que la
misma pérdida de una cosecha.

Se ha podido comprobar que la materia organica
provoca uno de los factores fundamentales en la vi-
da y accién de los micro-organismos de la tierra y cuan-
to mayor sea la abundancia de hojas, pajas y materias
muertas que se entierren dentro de un ambiente de hu-
medad apropiada, més efectiva sera la auto-fertilizacién
de la tierra, por el proceso natural, y mas efectivo los
resultados en la produccién que en ella se cultive.
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ALGUNAS CONSIDERACIONES SOBRE
EL DESAPORQUE

De todas las opesraciones de cultivo, de la cafia de
retonio con regadio, el desaporque ocasiona la opera-
cién de mayor importancia. El desaporque secciona las
raices viejas y promueve los nudos fibrosos alrededor
de las capas (rizomas o bulbos), librando el camino a
las raices nuevas del retofio que para nada utilizan las
raices viejas de la cepa madre.

Mientras las raices viejas estin unidas a la cepa,
se mantienen inmunes a la descomposicién por largo
tiempo, mientras que tan pronto como se separan, co-
mienza su descomposicién rapida, que son desintegra-
das y utilizadas por los micro-organismos y demas bac-
terias a los que se hizo referencia anteriormente./ Un
desaporque bien efectuado se puede considerar equiva-
lente a una resiembra del campo. Con los desaporques
no hay limite para considerarse los afos que puede du-
rar un campo de cana, lo que justifica la clasificacién
de la caha como planta perenne.

Con la disponibilidad de agua para regadio, den-
tro de la primera semana de efectuado el corte, se prac-
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tica un riego por inundacién general del campo, sin
preocuparse ni mover la paja de la cafia cortada. A los
veinte dias se repite la operacién. Estos riegos propor-
cionan la humedad necesaria para la germinacién y sa-
lida rapida de los retofios y a su vez ablandaran la tierra
para la operacién del cultive. Dentro de los ocho o diez
dias de este segundo riego, se practicara el viraje de la
paja, operandose en cada segundo surco. Acto segui-
do se debe realizar el desaporque y colocar el abono en
el surco que deja el desanorque, lo que situara e] abo-
no a unas seis pulgadas distante de las cepas y otras
seis de profundidad. Con un surcador con alas extendi-
das se formara el surco para el agua y arrimara la tie-
rra hacia la cera, de manera que el surco de desapor-
que con el abono quede cubierto. Los mejores resulta-
dos se abtendran si esta operacién se realiza entre 35
a 42 dias después de cortada la cana. Estas operacio-
nes se han practicado en varios ingenios con excelentes
resultados.
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ANALISIS DE LOS CAMPOS

Cada campo debe ser analizado en su promedio en
comprobacién del pH. nitrégeno, fésforo y potasa. Es-
tos analisis indicaran las deficiencias que se deben su-
plir de manera mas precisa, y evitaran gastos innecesa-
rios o inadecuados en abonos. En cuanto a los demas
elementos, la clasificacién de la tierra puede servir de
orientacion a la forma mas apropiada de suplir las de-
ficiencias en fésforo. El ingeniero agréonomo a cargo
de la produccién, realizando estos anélisis cada tres o
cuatro meses, podra obtener un grafico sobre los des-
gastes, y estudiar las medidas a tomar.

EL REGADIO Y EL ABONO QUIMICO

Para lograr el maximo de produccién de cana y
alto rendimiento en azidcar con el regadio, es impres-
cindible que se suplan las deficiencias de la tierra con
suficiente nitrégeno y nutrientes en forma de abono
quimico adecuado, pero los resultados serdn mucho mas
satisfactorios si la cantidad de abono se reparte y se
riega en tres tandas, con seis semanas de intervalo. El
desarrollo de un mecanismo practico para la aplica-
cién de abono después que la cafa esta crecida, tendra
un gran valor en la produccién.
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ABONO QUIMICO EN LOS CAMPOS
SIN REGADIO

El abono quimico que suple las deficiencias de la
tierra, siempre resultara beneficioso al crecimiento de
la cana, pero se debe proceder con cautela en abonar
los campos donde se carece de la disponibilidad de agua
para regadios oportunos, pues el abono en su estado
concentrado resulta ser caustico; en una especie pro-
longada, lejos de beneficiar, puede danar las raices. La
aplicacién del abono en la forma que se recomienda
para campos regados, se puede efectuar tnicamente
cuando se tiene la perspectiva de algiin aguacero inme-
diato: de otra manera serd mas practico desgarrar la
tierra por el centro del surco, con un cultivador y espar-
cir el abono para que quede diluido al mezclarse con la
tierra. Cuando caigan las lluvias, las raices lo encontra-
ran conjuntamente al agua que lo disuelve.

PREPARACION DEL CAMPO PARA
EL REGADIO

La técnica que se emplea en la preparacion de los
campos para el regadio, influira de manera terminante
en la eficiencia y el costo final de la produccién. Para
preparar un campo para regadio, se deben tomar las
curvas de niveles del terrenoy Siguiendo las curvas en
declive, los surcos deben trazarse en linea diagonal al
declive, con una rasante entre 30 a 50 por 1000. Las
zanjas alimentadoras se trazaran para que crucen a es-
cuadra los surcos, que llevardn una rasante parecida a
estos tltimos. lLas zanjas alimentadoras de los surcos
no deben tener mas de un cordel de distancia entre si,
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cuando se trata de terrenos de subsuelo filtrante: en
los terrenos de subsuelo impermeable, hasta dos corde-
les de separacién resultan satisfactorios. Estas disposi-
ciones tienen por objeto dar curso al agua para que
nunca haya estancamientos y mantener su velocidad
bajo control, evitando erosién o arrastres. Los campos
asi surcados retienen mejor las aguas de las lluvias y
mantienen un drenaje perfecto sin erosiones. Para es-
tas preparaciones deben recurrirse a los servicios de un
ingeniero agrénomo o agrimensor entrenado a este pro-
posito.

ZANJAS MAESTRAS

Fl trazado de las zanjas maestras dependera de las
condiciones del terreno y la distancia que tiene que re-
correr el agua, detalles que debe decidir el ingeniero
que dirija la preparacién. En terrenos del tipo de la
Barahona Company, las zanjas maestras deben tener
una rasante mas pronunciada y, siempre que sea posi-
ble, es recomendable que el trazado se oriente dentro
de los campos con el borde a unos seis pies o a dos plan-
tones de caiia de la linea de la orilla de la siembra. El
rendimiento de la faja de cafa que bordea la zanja com-
pensara ampliamente, por el area que ocupa la zanja;
al mismo tiempo las filtraciones no se vierten en cam-
po yermao.

En terrenos con subsuelo impermeable, las rasan-
tes pueden ser mas tenues y a veces se prefieren a ni-
vel completo con el objeto de efectuar un desborde am-
plio que riegue mayores extensiones por infiltracion
lenta. Las pérdidas en estos terrenos son insignifican-
tes y segiin se va saturando la capa vegetal, el agua avan-
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za por debajo, resultando que. a veces, el subsuelo resul-
ta saturado a dcs o tres cordeles de distancia, sin que dé
seiizles de agua en la superficie.

Las zanizs maestras se deben limitar a caudales
entre dos mil y tres mil galones por minuto, y cuando
el caudal de agua resulte, mayor, se debe repartir en
dos o tres direcciones.

PERSONAL O REGADORES

Cuando el campo esté debidamente trazado para
el regadio, el trabajo de los regadores provoca una
rutina. En el proceso del primer y segundo riego, tie-
nen que recorrerse las zanjas alimentadoras y los surcos
para abrir paso al agua, evitando estancamientos. En
lo sucesivo el trabajo estriba en dar entrada 2] agua por
medio de compuertas u obstrucciones y vigilar su cur-

so. Con las rasantes antes indicadas, cuando el agua

ha llegado a llenar el extremo del surco, se habra efec-
tuado una penetracién entre 20 a 30 pulgadas de pro-
fundidad, en las tierras porosas, y el terreno quedara
saturado con un equivalente entre 21/ a 3 pulgadas de
agua. Estd comprobado que se obtienen mejores resul-
tados con la penetracién de la humedad entre 18 a 30
pulgadas de profundidad. En las tierras de subsuelo
impermcable, la saturacién se lograra con 114 a dos
pulgadas, dependiendo del espesor de la capa vegetal
propia . FEn estos tltimos terrenos deben dejarse abier-
tas las cabezzs de los surcos para que desborden en la
zanja alimentadora que sigue en declive. Todo el re-
gadio se debe comenzar por las partss méas altas y se-
guir el curso en declive.
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CUANDO SE DEBE EFECTUAR EL REGADIO

Hay muchos factores que influyen en el desgaste
de agua en un campo de cana, tales como la porosidad
de la tierra, la sequedad del aire, el movimiento del vien-
to, el calor del sol y el tamano de la cana. La vigilancia
constante indicara cuando hay que regar. En las tie-
rras porosas nunca hay peligro de que la cafia tenga
exceso del agua que la puede dafiar. Previo conoci-
miento de que la planta requiere agua en cada instante
de su existencia, se debe procurar que la humedad
nunca baje de un 22% que origina el punto criti-
co donde la planta comienza a sentir los efectos de ra-
cionamiento. Asegurindose, como promedio, dos pul-
gadas de agua semanales a la disposicién de la planta,
se estara bastante aproximado a lo que la caha puede
necesitr.

EN LAS TIERRAS DE SUBSUELO
IMPERMEABLE (BAJAS)

El subsuelo de estas tierras suele ser por lo gene-
ral de composicién arcillosa, con un espesor limitado
de capa vegetal, de manera que las raices se sienten
obligadas a penetrar en la zona arcillosa mas compac-
ta. En estos terrenos, el desgaste de agua sera algo me-
nor y el aprovechamiento del abono es mas eficiente
y se pueden esperar bastante buenos rendimientos; pe-
ro sera muy importante evitar el estancamiento de
agua, considerando que el drenaje resulta muy impor-
tante como el mismo regadio y los riegos deben repe-
tirse cuando la tierra indique agrietamientos, o sea,
cuando hay indicios de que hay penetracion de oxige-
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no hacia las zonas donde se encuentren las raices. El
oxigeno es indispensable en la vida de las plantas, te-
niendo la misién de oxidar y destruir las impurezas que
se crean alrededor de las raices.

VOLUMEN DE AGUA QUE REQUIERE EL
REGADIO DE LA CARNA

El volumen de agua que se necesita para mantener
un regadio eficiente en una caballeria de, caha, depende
del tipo de terreno y las horas en que se puede regar.

TERRENOS DE SUBSUELO FILTRANTE

En terrenos de subsuelo poroso, se debe practicar
el regadio a la luz del dia, salvo preparacién de rega-
doras con reflectores eléctricos adecuados. Estas tie-
rras normalmente se cubren mejor con un caudal dis-
ponible minimo de 500 galones por minuto por cada
caballeria que se desea regar. De disponerse de 600
galones por minuto o mas, mejoraria la eficiencia. Dis-
minuye la pérdida proporcional y abarata el costo de
aplicacién.

TERRENOS DE SUBSUELO IMPERMEABLE

Estos terrenos, por lo general llanos y de declives
tenues, porosos, si las surquerias y las zanjas alimenta-
doras estin bien trazadas, admiten regadios de dia y
nache, por lo tanto, con una disponibilidad de unos
250 galones por minuto por caballeria a regar, llenaran
las necesidades. Por lo general, en estos tipos de terre-
nos, escasean las facilidades de agua, o se encuentran
muy profundas y de costosa extraccién.
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Como se observara, el caudal de agua que requie-
re un regadio de cana es apreciable y tiene gran impor-
tancia la técnica que se emplee en la preparacién del
pozo surtidor y la seleccién del equipo adecuado para
el bombeo, detalles que se tratan en siguientes parra-
fos.

LA PROFUNDIDAD DEL NIVEL SOSTENIDO

La elevacién, entre el nivel normal o sostenido
durante el bombeo desde el pozo y el punto de descar-
gar, es la elevacién estatica. Resulta de mayor impor-
tancia que los pozos sostengan su nivel de agua duran-
te el bombeo lo mas préximo al nivel normal del depé-
sito, y a este efecto se debe recurrir a la experiencia de
un ingeniero capacitado en la materia. Cada pie que
se gane en el receso del nivel sostenido, representara
una respetable economia adicional por cada caballeria

regada.






LA PRODUCCION MUNDIAL

(Algunos Paises)
VIl

La produccién mundial del aziicar en gran escala
es relativamente moderna, pero en ascensién siempre
constante. El indice asciende y comienza a partir del
afio 1841, y con algunos cortos intervalos de retroce-
so, la escala ascendente vuelve de nuevo a indicar las
mas halagiienas esperanzas.

De un millén de toneladas de aziicar obtenidas de
la cafia y de la remolacha, que se recolectaron en 1841,
al finalizar el siglo, es decir, al cabo de sesenta anos, la
diferencia fué de ocho millones de toneladas. En cam-
bio en los cincuenta primeros afios del siglo actual la
produccién no dejé de satisfacer las exigencias de los
méas optimistas. En 194] es decir, un siglo justo del
inicio de la produccién en gran escala, se obtuvieron al-
rededor de 34.4 millones de toneladas.

De aqui se puede colegir la importancia de la in-
dustrializacién mundial del aztGcar. Con todo si el pro-
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blema se estudia detenidamente, el desarrollo mundial
de esta industria no parece del todo muy halagiiefa,
dado que si es cierto que la principal fuente del azticar
es la cafia, producto de paises tropicales, no es menos
cierto que desde ¢l 1940 la industrializaciéon de la re-
ynolacha estad tomando un ritmo bastante acelerado,
principalmente en Europa. Resulta pues, que el azi-
car, bien la obtenida de la cafia, bien la de la remola-
cha, sera un producto de casi todas las naciones, y asi
no sera un privilegio de algunos paises, por muy favo-
recidos que hayan sido por la naturaleza.

N5 hay duda de gque Exropa. una vez que el 2gro
¥y b indnetria havan sado normabizadas se Lastars a
misca el ariicar obtenida de la remolacka. Al igual
que en décades pasadas es indispensable que ahora que
la industria esti mas avanzada y mas modernos los apa-
ratos dz labranza, podria independizarse de las impor-
taciones de América como en antes de las Indias, y lo-
gre la autonomia comercial que tanto aspiran.
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SUPERPRODUCCION DE AZUCAR

Desde el principio de la industrializacién de la ca-
na, el principal producto obtenido es el aziicar. Un 30
o 409, de los residuos de la cana son las mieles.

Hoy las mieles finales o la purificacién del guara-
po constituyen una riqueza inmensa en el campo de
la industria motriz, como carburante para motores. De
estas mieles se extrae el alechol anhidro para ser uea-
do juntamente con la gasolina en los motores de explo-
s1én.

El " Jeanite” es una gasolina obtenida directamen-
te de las mieles. Este tipo de gasolina, cuyo nombre ha
tomado del quimico norteamericano que la obtuvo, tie-
ne la misma composicién quimica y apariencia de la
gasolina de su clase, y con el mismo poder de explo-
sion y fuerza.

Otros de los productos del aziicar es el bagazo o
pulpa de la cafa. Se calcula que por cada tonelada de
azlcar de cana que produce un ingenio se recoge una
tonelada de bagazo seco.

Hasta hace poco tiempo el mar era el mejor recr-
piente para este sobrante. Mis tarde se empled zara
la alimentacion de hormos. mferniling de lkecomotomas,
etc. Hoy kb industria obtiense 3= este Sagurr moamme-

rables articuloe. matenial plistics maderas smtiscas,
tejidos. forfural, etc. Y especiaimmencs: papel
e
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CASOS CONCRETOS

El Hecho de la Isla de Barbados: El caso de la
isla de Barbados es tal vez el mas claro que registra
América acerca de la sustitucién de razas, y la importa-
cién de otra nueva, completamente extrana, como si se
tratara de la importacién de una mercancia humanra.

Esta isla estd situada en la parte oriental de sus
vecinas islas, las Antillas Menores. Desde 1625 perte-
ce a Inglaterra. En este afio el marino inglés Lohn Po-
well tomé posesién de la misma en nombre de su Ma-
jestad Britanica.

La poblacién era méas bien gente agricola; traba-
jadores en calidad de esclavos, que luego se sublevaron
contra los senores.

En 1650, tras un periodo de 10 anos de experien-
cia, se consiguié colocar en el mercado europeo las pri-
meras exportaciones de azicar de caha, gracias en par-
te a los comerciantes holandeses. Este nuevo engrana-
je dentro de la incipiente industria azucarera, fué el
suefio dorado de los azucareros. En 1667 el nimero
de esclavos negros de América era de 82.023.

El caso de Cuba: La dominacién y colonizacién de
Espafia en Ameérica difiere notablemente de la llevada
a cabo por la Corona de Su Majestad Britanica. Espa-
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ha, reparti6 las tierras conquistadas. En 1513 el Rey de
Espana D. Fernando el Catélico, dispuso por Real Cédu-
la del 18 de junio: “Para que nuestros vasallos se alien-
ten al descubrimiento y poblacién de las Indias y pue-
dan vivir con la comodidad que deseamos, es nuestra
voluntad que se puedan repartir, casas, solares, tierras,
caballerias y peonias a todos los que fueron a poblar
sus moradas nuevas en los pueblos y lugares... les con-
cedemos, pues, facultad para que de alli en adelante, los
puedan vender y hacer de ellos a su voluntad, libremen-
te, como cosa suya y propia’ ...

Fso dié lugar por los siglos 16, 17 y 18, a la for-
macion de una clase: los propietarios, descendientes de
los primeros pobladores, que heredaron por libre vo-
luntad de sus padres, los latifundios. Espana, pues, co-
lonizé tierra, basdndose en el principio de que la tierra
es para el hombre pero el hombre no es para la tierra.

En Cuba el latifundio ganadero se realizé para ali-
viar en parte la escasez de la mano de obra.

El latifundio ganadero, que ocupé gran parte de
la isla durante los siglos 16, 17 y 18, en lugar de mer-
mar el proceso de la divisién de las tierras, fomenté la
economia del suelo. De ahi el engrandecimiento y el
auge obtenidos tltimamente,



PAISES PRODUCTORES DE AZUCAR

Actualmente la produccién del aziicar esta exten-
dida por todos los paises, pero las fuentes de las mis-
mas estd supeditada al clima; de aqui que la produc-
cién del azficar en gran escala esté limitada a algunas
naciones. Siendo la cafia de azicar la principal fuente
de obtencién del aziicar, v siendo también la cafa de
azlcar una planta tropical, su cultivo estd limitado a
los trépicos. Pero dentro de los Trépicos no todos los
paises han sido favorables para la siembra y no todos
han sido favorecidos por la Naturaleza¥. Y en donde la
Naturaleza no se mostré exhuberante a favor de esta
graminea, la po.:tlca o el atrazo industrial, la capacidad
mal encaminada de ia manro de obra intervienen para
la desigualdad de la produccién internacional.

PAISES AMERICANQOS
Cuba:

En América el principal productor de azicar es
Cuba, quien dedica casi la totalidad de su svelo para la
obtencién de este producto. En Cuba el inicio de la in-
dustria azucarera comenzé a primeros del Siglo XVI,
durante el mandato de su primer Gobernador, Diego
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Velasquez, en 1511-1524, y como todas las grandes in-
dustrias y negocios tuvo su bautismo dificil. En prin-
cipio {ué considerada como fuente de divisién e inter-
cambio comercial.

He asentado mas arriba que las primeras planta-
ciones de caha que se realizaron en Cuba fueron lle-
vadas directamente de La Espafiola, quien a su vez la
recibié de los colonizadores espanoles, quienes se pre-
sume la importaron de las Islas Canarias.

En vigor la industrializacién de la cana en Cuba
coincide a fines del Siglo XV, pero hasta el Siglo XVIII,
no logra sobreponerse a la Reptiblica Dominicana ni a
las colonias inglesas. El desarrollo fué lento e insigni-
ficante. Primero por la época de la Colonia la Corona
concedié poca importancia a esta industria, y luego las
condiciones climatolégicas nada favorables para un tra-
bajo duro como el que requeria por aquel entonces la
industrializacién de la cana de aziicar, imposibilitaron
su auge y su engrandecimiento.

Con la ocupacién iglesa de LLa Habana, en 1762,
desperté en Cuba el espiritu de conquista azucarera,
haciendo que los Gobiernos de Carlos 11l rompieran
con Jas trabas del monopolio azucarero, y dejando mas
amplia libertad a la iniciativa particular.

Pero una de las causas mas fatales para el comer-
cio azucarero de Cuba, y por tanto de la industrializa-
cién de la cana, fué sin duda la politica guerrera segui-
da por el Monarca Espaiiol al aliarse con Francia en
ccntra de Inglaterra.

El afio 1779 fué marcado con caracteres d= oro en
la industria azucarera de Cuba. Por Real Decreto del
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12 de octubre de ese ano, los puertos de Cuba se abrie-
ron a las naciones amigas, principalmente a los recién
creados Estados Norteamericanos, quienes con el tiem-
po llegaria a ser el principal factor del engrandecimiento
azucarero cubano. Las exportaciones de azicar cuba-
no para los Estados Norteamericanos, comenzaron en

1790 con unos 17.856.395 de libras.

En 1835, es decir, tocando el medio siglo de inicia-
das las negociaciones con los Estados Unidos, estos ab-
sorbieron practicamente la totalidad de las exportacio-
nes de azucar de Cuba, Gnico pais para exportaciones
de importancia de la cuenca del Caribe y del resto de
Ameérica.

La guerra de emancipaciéon de Cuba afecté sensi-
blemente la manufacturacién del producto de la cana
y su exportacién, pero no tanto que llegara a su aniqui-
lacién total.

Al estallar la guerra de independencia, Cuba tenia
en su suelo airededor de unos 575 ingenios azucareros,
que llegaron a producir alrededor de un millén de to-
neladas métricas anuales. La mayoria de estos ingenios
fueron destruidos por la guerra entre Cuba, Estados
Unidos y Espafia. Al cesar ésta, se produjo un receso
equiparado a la produccién de cincuenta anos atras, con
una pérdida para Cuba de unos 25 millones de pesos.

Con el régimen militar impuesto en Cuba por los
Estados Unidos, sus aliados contra Espana, comenzé
a reponcrse la industrializacién de la cana de aztcar y
aumentaron sus exportaciones. Ya a partir del afo
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1903 la produccidén azucarera cubana fué en constante
maovimiento ascendente, de tal manera que llegd a so-
brepasar a la obtenida de la remolacha en todos los pai-
ses del mundo.

A partir de esta fecha la produccién de azidear cu-
bano sigue en aumento sin cesar, llegando a los cuatro
millones de toneladas métricas en el afio 1919; en 1948
alcanzé la cifra de 6.676.518 toneladas y en 1951 a
7.000.000.

En nuestros dias. podemos afirmar, sin duda a
equivocarncs, que la nacién cubana no cbstante la pe-
quenez de su suelo, es la principal entre todas las na-
ciones del globo en cuanto a produccién y exportacién
de azicar. Sus mercados estAn amparados por privile-
gios aduaneros por parte de los Estados Unidos que
como ayer, siguen siendo sus principales amigos y con-
sumidores de azidcar cubano. Inglaterra al igual que
los Estados Unidos de Norteamérica, es el principal pais
que abastece sus mercados del azticar importado de Cu-
ba. Tiene importantes contratos firmados con Cuba
en contra del mercado azucarero de otras naciones ex-
portadoras de este producto. Con este favoritismo por |
parte de estas grandes naciones, naturalmente que los |
mercados azucareros de Cuba estén a la altura de 1ini-
cos en el mundo, y que la palabra de los hacendados
azucareros de Cuba sea respetada en los intercambios y
conferencias internacionales. Con mas de ciento cin-
cuenta ingenios, su produccién anual es de mas de cin-
co millones de toneladas, las cuales encuentran en el
mercado norteamericano una acogida favorable. El cul-
tivo de la cana en el hermano pais se remonta a los dias |
de la colonizacién de América. Hermanado a la Repd- |
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blica Dominicana por los vinculos sentimentales de la
Historia, la Repiiblica de Cuba esta desarrollando am-
pliamente sus cultivos, robusteciendo el amplio capi-
tulo de la agricultura, con especialidad de la cana de
azicar, la primera industria que constituye su razén
de ser y su engrandecimiento. Es, indudablemente, el
pais de mayor produccién en el hemisferio, siguiéndo-
le Java y Puerto Rico. En la nueva face de su politica
interna, nacionalista en todos sus aspectos bajo el ré-
gimen del Presidente Fulgencio Batista y Zaldivar, esta
isla del Caribe, plena de riquezas, estad entrando en una
nueva etapa de grandes conquistas espirituales y mayo-
res logros en el ramo de la industria.

Hatti:

Pais productor de azlicar en menor escala, lo es
Haiti, quien esti iniciando en estos tGltimos tiempos el
amplio capitulo de la cafa de azicar. Su produccién
principal en esta etapa lo es el sisal, aunque la cafia de
azdcar ocupa lugar preponderante en la rama de su in-
dustria. Estamos seguros que dentro de algunos afos
ocupara un sitio de grandes logros dentro del merca-
do mundial.

X Reptiblica Dominicana:

La produccién azucerera de la Repiiblica Domini-
cana corre pareja con la vida aciaga de su historia. Has-
ta hace poco la poblacidn se contentaba con la explota-
cién del ganado, cueros, maderas finas y productos
agricolas, o viveres.

)
L™

Si bien es verdad que la Repiiblica Dominicana fué
la primera de América en producir cafa de azicar, a
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primeros del siglo XVI, las vicisitudes que atravesé du-
rante siglos enteros, hicieron imposible la industrializa-
cién de la cafia de azticar, al igual que impedian todo
progreso en la cultura y en la politica.

Con la incorporacién a Espafia en 1860, iniciése
alguna corriente de inmigracién europea, principalmen-
te Catalana e [talianos, quienes iniciaron el cultivo de
la agricultura e incrementaron el comercio exterior.

Por causa de la guerra en Cuba, la industrializa-
cién de la cana en la Reptblica Dominicana tomé al-
go de incremento}’ Después de pasar por la tormento-
sa noche de todos sus infortunios, arribé a la etapa ma-
ravillosa de esta Nueva Era que estamos viviendo, en-
cauzando por sendero de luz y optimismo el capitulo
siempre interesante de la industria azucarera, llegadndose
a colegir, por los triunfos dé superacién alcanzados, que
durante el afio azucarero de 1957 se llegard a un mi-
ll6n de toneladas de azucar, aproximadamente; seficra
cifra ésta que estriba en la politica econémica de Truji-

Ho.

Todo acusa un encauzamiento actual de este ren-
gléon industrial, llegando la Azucarera Haina a adquirir
recientemente, cinco ingenios en el Pais por mas de

RD$38.000.000.00. Siendo ésta la operacién financie-

ra mas culminante de nuestra historia.

Los ingenios en cuestién se denominan: Ingenio
Consuelo, Barahona. Boca Chica y Quisqueya, afilia-
dos a la West Indies Sugar Corparation y el Santa Fe,
propiedad del Ingenio Santa Fe, Incorporada, subsidia-
ria de la South Porto Rico Sugar Company.
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El Pais tiene actualmente los siguientes centrales
azucareros:

Ingenios Tansladas Cortas Tunalaias ﬁgtiica

Colén

Caei

Angelina 73,991 67,124

Consuelo

Quisqueya

Barahona '

Boca Chica 257,927 233,990

Romana

Santa Fe 305,599 277,238

Rio Haina 174.004 157,855

Catarey

Monte Llano

Porvenir

Anmistad

Ozama 141,825 128,663

Esperanza 39,826 36,130
Total 993,172 901,000

I as tareas sembradas de cafia en la Repiiblica, en
los actuales momentos, alcanzan una extensién aproxi-
mada de 2.009.210, por parte de los Ingenios azucare-
ros y 400.000 de los Colonos, que suman un total de
2.409.210 tareas.

(El incremento de la industria del aziicar sigue su
proyeccién ascendente en el mundo, cosa que lo atesti-
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gua los 70 nuevos ingenios azucareros que se constru-
ven en el Lejano Oriente y otras areas adicionales, se-
gun informa el Departamento de Agricultura del go-
bierno de Washington.

Sopesando las proyeccicnes de esta noticia, cabe
colegir, que si la paz sigue afirmandose en el mundo, la
industria del aziicar serd cada vez menos cotizada, toda
vez que la produccién se divulgarda en muchos paises
restandole importancia al articulo. Los centros azuca-
reros actuales, de mayor importancia, sufriran directa-
mente el resultado de este acontecer, ya que el proble-
ma doméstico de la adquisicién del precioso producto,
quedara resuelto).

" El Gobierno de los Estados Unidos esta inclinin-
dose a favorecer con diminutas proporciones, los aza-
cares dominicanos. De llegarse a efecto esta justa re-
clamacién de nuestro pais para nuestro aztcar, las ex-
portaciones y la economia en general experimentaran
una mejoria y una produccién mayor.

Durante la guerra del 1914 la Republica contribu-
y6 con un 84.149, de su produccién a la causa Alia-
da, mientras que en la pasada contienda lo hizo por la
misma causa con un 949% de su produccién total.

Con estas aportaciones en pro de la Paz y de la
Democracia, la Repiblica Dominicana bien merecia tra-
to mejor en su comercio azucarero por parte de las na-
ciones grandes que llevaron el principal peso de la vie-
toria.

Recientemente se ha dado un nuevo paso para la
incrementacién y la proteccién a la produccién de nues-
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“tra azicar, en la bisqueda de una solucién practica pa-
ra las exportaciones. Se trata de un organismo oficial

denominado LA COMISION DE DEFENSA DEL AZU-
CAR Y FOMENTO DE LA CANA. -Los fines de este

organismo es incrementar la produccién azucarera na-
cional, v procurar mercados para la colocacién de la
misma, asi como de los restantes productos de la cana
y del aziicar en el pais, en cuya rectoria han figurado
los sefiores: Jestis Ma. Troncoso Sanchez, Andrés Pas-
toriza, Salvador Ortiz, José Arzeno y Luis Felipe Vi-
dal, actualmente. A la capacidad idénea de estas perso-
nas que han actuado en connivencia con los miembros
de la dicha Comisién, la industria azucarera dominicana
avanza cada dia mas y mas.

La Comisién ademas de este caracter econémico
y técnico, fomenta =] bien social para los trabajadores
de la industria azucarera, y se compromete a velar por
los intereses azucareros dominicanos por medio de con-
ferencias y asambleas internacionales.

Puerto Rico:

La industria azucarera de la Isla vecina de Puerto
Rico tuvo un caracter netamente interno, y hasta fami-
liar, ya que muchas familias de hacendados disponia pa-
ra sus necesidades de “‘trapiches” en los que obtenian
azicar que aungue rudimentario, llenaba a perfeccion
sus gustos y necesidades, sin que tuvieran que recurrir
a Ias importaciones de las vecinas islas del Caribe.

En este ambiente intimo y familiar se mantuvo
la Isla hasta la conquista por los Norteamericanos) Has-
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ta entonces el pueblo habia llevado una vida casi pa-
triarcal y feliz, viviendo de la ganaderia y la agricultu-
ra, sirviendo de hogar a los muchos inmigrantes de va-
rios paises de Europa, que mas adelante fueron los que
iniciaron la industria azucarera.

En el afio 1898, cuando Espana pierde la Isla, a
causa de la guerra con los Estados Unidos por su in-
tervencién en Cuba, la situacion de la Isla, si bien no
tenia un acento marcado de riqueza, tampoco estaba en
mediana pobreza.} Las gentes vivian llanamente, con
los productos del café, tabaco y azdcar, ademas de la
poca ganaderia.

Con el cambio del Pabellén, iniciése en Puerto Ri-
co el incremento azucarero) con una zafra, en 1899,
de unas 53:600 T. M., y términando el primer quinque-
nio de 1903 con una produccién de unas 113.072 to-
neladas métricas.

Con la industrializacién de la cana en Puerto Ri-
co, su economia sufrié un notable progreso al conver-
tirse en factoria de una poderosa industria, de enorme
necesidad para sus nuevos duenos y sefores, que con
el correr de los afios la explotarian desde su sede en tie-
rra firme.

Esto, precisamente, es lo que ha perjudicado en
gran parte la produccién del azticar en Puerto Rico:
que los principales accionistas y duefios de los ingenios
estan dirigiendo sus industrias desde tierra firme en los

Estados Unidos.
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Brasil:

De toda ]a América del Sur, Brasil es, sin duda, el

pais que mejores perspectivas tiene para la industriali-
zacién del azicar.

Cuenta con grandes llanuras, clima magnifico y
con excelente mano de obra, de la cual es exigente en
sumo grado la industria del azicar.

En el Brasil la industrializacién de la cana data
poco después de la colonizacién por los portugueses, y
hasta hace poco tiempo fué un pais exportador de azi-
car de considerable altura, gracias a la mano de obra
importada y a los muchos colonos europeos que alli se
establecieron.

En el primer dezenio de su independencia de Por-
tugal, el valor del aziicar en el Brasil alcanzé la suma
de 309 del total de sus exportaciones, con un total de

479. 817 T. M.

La produccién fué en aumento, sirviendo mas bien
para satisfacer las necesidades del consumo interno que
para las exportaciones.

Mas a fines del siglo pasado su decadencia azuca-
rera fué tal que descendié al 1.29% del monto total de
sus exportaciones.

Actvualmente la produccién azucarera en el Bra-
sil. no obstante contar con todas las condiciones favo-
rables que indiqué mas arriba, se ha reducide en impor-
tancia. La mayoria de sus ingenios atienden a las ne-
cesidades internas de la clase pobre, menos exigente que
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la clase elevada en cuanto a la calidad del aziicar. Sé-
lo en muy reducida cantidad se fabrica alli azdcar de
clase mas superior. El resto de la industrializacién de
la cafia se emplea para la obtencién del alcohol.

Peru:

El Perd es otra de las naciones americanas que re-
cibieron la cafia de azficar directamente de los coloni-
zadores espafoles, quienes la importaron al poco tiem-
po de realizada la conquista. Y como en el resto de
América, el proceso de elaboracién industrial fué lento

hasta fines del Siglo XVIII,

La cantidad de cafia cosechada en el Pera es exce-
lente en nimero a la realizada en los paises del Caribe,
de tal manera que en el Pert se puede moler cafa du-
rante todo el afio. Mas la industria es mas bien pobre,
como casi la totalidad de su suelo.

La historia del aziicar en el Peri corre igual des-
envolvimiento con la de la Repuiblica Dominicana. En
el Pert al igual que en la Repiiblica Dominicana, su
produccién en gran escala depende del comercio exte-
rior, siendo Chile su principal mercado azucarero.

Perii y la Reptblica Dominicana son los paises
azucareros de toda América que mas han sufrido la li-
beralidad del comercio azucarero de los Estados Uni-
dos y de Inglaterra hacia Cuba, no obstante haber con-
currido en gran escala durante las dos guerras mundia-
les a la causa Aliada, y durante los peores tiempos de
la post-guerra. Ahora que aquellos comercios azucare-
ros quieren cerrarles las puertas, se veran precisados a
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mendigar en el mercado libre la colocacién de sus azi-
cares para poder seguir la industrializacién de los mis-
mos con el ritmo ascendente de los 1ltimos anos.

Argentina:

Entre los paises productores de azicar en Améri-
ca del Sur, merece citarse, especialmente, a la Argen-
tina.

La Reptiblica Argentina, que casi corre pareja en
produccién con el Perd y con la Repiblica Dominica-
na, que son paises productores de aziicar de primera ca-
tegoria, la finalidad de su produccién, en cambio, es
de caracter interno, con lo que es ahora la inverstén en
aziicar de muchos millones de délares.

En la Argentina la industrializacién del azicar en
gran escala comienza a fines del siglo pasado, mas sus
comienzos fueron lentos. Pero la fertilidad de su suelo
que comprende todos los climas, la técnica agricola, las
fuertes inversiones en la industrializacién de la cana,
y la constante vigilancia prestada por el Gobierno, prin-
cipalmente en estos dltimos anos, han logrado, conse-
guir el estado de prosperidad y eficiencia de la indus-
trializacién de la cana, la cual es hoy un nuevo jalén de
orgullo que viene a aumentar los muchos de que goza
la floreciente nacién Argentina.

Estados Unidos:

'Los Estados Unidos de Norteamérica constituyen,
sin duda, el pais mas consumidor del mundo, pero no
el de mayor produccién, a pesar de la gran extensién
que ocupan sus Estados, y a pesar de la importancia
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que en algunos de sus Estados se ha dado para la siem-
bra de la remolacha, en lugar de la cana, cuyas exigen-
cias por los trépicos quedé claramente demostrada.

Los Estados Unidos al igual que el resto de Amé-
rica, deben a los colonizadores el cultivo de la cafia de
azticar. Un grupo de misioneros jesuitas espafioles intro-
dujo, por el afio 1751, la cafa de azicar en la regién de
l.ousiana, procedente de la Esparniola. Pero como en el
resto de América, la industria del azticar no comenzd
con relativa importancia hacia fines del siglo XVIIi.

Por esa fecha el cultivo de la cafia que en los Es-
tados Unidos tenia un uso casi exclusivo para la obten-
cién del ron, es empleada en la fabricacién de los azii-
cares, con un inicio de unas 274.000 toneladas métri-
cas, al producirse la guerra civil. Con ésta, la obten-
cién de azhcar y la industrializacién de la cafa mermé
considerablemente, de tal manera que al término de la
misma, en 1865, la produccién fué de 5.300 toneladas
métricas.

La industria de la cana en los Estados Unidos ha
venido creciendo con bastante irregularidad, a causa
del elima que no es tan propicio para esta planta como
en los paises tropicales.

En cambio la industrializacién de la remolacha,
iniciada en los Estados Unidos a fines del siglo pasa-
do, ha tomado verdadero incremento, debido en gran
parte al decidido apoyo por parte de los gobiernos.

Como sucede en la Argentina. la industria del aza-
car tiene un caracter marcadamente interno. Cada dia
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se incrementa mas y mas la obtencién de azicar de re-
molacha para evitar cuanto sea vosible las inversiones
dz capital en la importacién de este producto.

Sin embargo, la obtencién de azicar en los Esta-
dos Unidos no alcanza cubrir las necesidades del con-
sumo interior. Su poblacién es la primera del mundo
a recurrir a las importaciones para satisfacer las deman-
das cada dia mayores por parte de la poblacién civil, au-
mentada alin mas a causa de la desmovilizacién que
trajo la victoria en la dltima guerra.

De todos modos los mercados extranjeros azuca-
reros, Cuba, como ya quedd asentado mas arriba, es
el pais mejor recibido por cuenta de los importadores
estadounidenses, y a la vez la més privilegiada por par-
te de los Gobiernos de los Estados Unidos.

De 1901 a 1902, es decir, recién lograda la inde-
pendencia en Cuba, datan los tratados comerciales en-
tre ésta y los Estades Unidos, sus fieles servidores y
aliados en la guerra contra Espana.

Gracias a estos tratados, Cuba obtiene el logro del
restablecimiento de su economia maltratada por la gue-
rra de la independencia, a base de un comercio recipro-
co, por el que cbtiene Cuba una reduccién substancial,
en los derechos arancelarios y aduaneros en los puertos
de la Unidn, en contra de los derechos indigenas y de
los otros paises también como Cuba productores de aza-
car y con el mismo derecho de ayuda.
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IX

La produccién azucarera hoy dia sigue en ascen-
sién stempre constante, viéndose favorecida por las de-
mandas de cada dia mayores en ntimero. Los gobier-
nos de las naciones no dejan de darse cuenta que hoy
como ayer, el aztcar es un articulo de primera necesi-
dad, al cual prestan las maximas atenciones y garan-
tias, al igual que al acero y a los cereales, lo mismo que
a los combustibles liquidos. La industria mecanica no
cesa en sus investigaciones en pro de una mayor pro-
duccién con el mayor consumo.lNucvos utiles de labran-
za y mejores abonos son probados en las extensas re-
giones de canaverales, con los que se obtienen mayores
grados de aziicares en las plantaciones. Con el adveni-
miento de la paz, los compromisos del mercado azuca-
rero han tomado mayor incremento; los transportes
son mas faciles y seguros. Todo esto contribuye a que
la poblacién en general se muestre mejor dispuesta y
mayor exigente a satisfacer su paladar con el gusto del
azucar.

Sin embargo, no todas estas condiciones son favo-
rables para todos los mercados de igual manera.
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Ceme ayer, Cuba sigue siendo la favorita, la nifia
mimada de los comerciantes azucareros de los Estados
Unidos y de Inglaterra, principales paises consumidores
de aztcar. Pero la estabilizacién del azicar en Cuba no
es tan halagiiefia como aparenta ser, no obstante las ga-
rantias y facilidades con que cuenta en su principal co-
mercio exterior.

De otra parte, la politica agraria de los Gobiernos
de Cuba, ha desviado iltimamente sus canales, quizas
resultado de la post-guerra, lo que ha entorpecido en
parte el feliz desarrollo de su industria azucarera.

En Ia Reptiblica Dominicana, empero, en esta épo-
ca es cuando se ha fomentado notablemente esta indus-
tria. La industrializacién del azdcar con capital entera-
mente nacional estd tomando cada dia mas incremento
y mejores perspectivas de produccién, gracias a la paz
reinante desde un largo periodo de veinte y seis afos,
y a la sapientisima labor politico-econémica emprendi-
da por el actual Gobierno Dominicano.

Este hecho de por si revela la confianza que se tie-
ne en un futuro cierto de engrandecimiento patrio,
elevando mucho mas el nivel de vida entre la pobla-

cién entera, al conjuro de una mayor produccién azu-
carera.

Por todos los medios legales y justos el Gobierno
Dominicano se ha desvivido para contrarrestar el lati-
fundio azucarero puesto en manos extranjeras, con el
fin de evitar la evasién del capital dominicano, habien-
do logrado casi en su totalidad, por los dichos medios
legales y justos, el deseo nacional, ya que la actitud asu-
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mida, afianza la economia del Pais; y en cuanto a la
produccién y exportacion de aziicar dominicana, corre-
ra en paralelo con la ofrecida en Cuba.

Sin embargo, aqui existe la contra-ofensiva bas-
tante grave, por cierto, de la situacidn internacional del
comercito azucarero que, como he dicho repetidas ve-
ces, parece inclinar su balanza a favor de los azicares
de Cuba, con exclusién de los demaés.

Puedo afirmar que el tnico inconveniente para
la produccién en gran escala de aziicar en la Repiibli-
ca Dominicana estriba en las dificultades que presenta
la colocacién de la misma en el mercado libre, en los
momentos actuales en que las naciones estan faltas de
délares, \inica moneda empleada por divisa.

Asi como Cuba es el primer pais productor de aza-
car, la India es el segundo, yéndole a la saga Filipinas
v Java. Estos paises estin produciendo verdadera es-
cala de altura en cantidad y calidad, que ha merecido,
en las estadisticas universales, los elogios mas favora-

bles.

De los restantes paises de América, excepto el
Perd, que estd todavia en condiciones parecidas a la
Repiblica Dominicana, todos los demds se bastan
a si mismos, o atienden a las importaciones en pequena
escala como sucede a Chile, que se abastece en el mer-
cado del Perti, como también de Cuba y Haiti y algu-
nas veces de nosotros.

Actualmente Perd, al igual que la Republica Do-
minicana, estd haciendo lo posible para obtener mejo-
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res condiciones en los mercados azucareros de los Es-
tados Unidos para lograr mayores cantidades de azi-
car y con facilidades mas amplias. Empero, la ley azu-
carera que ultimamente se puso en vigencia, ha sido
un fracaso para estos dos paises, ya que el intercam-
bio comercial y la moneda no pudieron llegar a un acuer-
do, y los problemas de transportacién y los intereses
comunes dieron al traste con el principio que estaban
persiguiendo.
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Europa:

Desde cuando se establecié en Europa la primera
fabrica de azicar, sirviendo como materia prima la re-
molacha, todo el Continente Europeo, a pesar de todo, y
especialmente ltalia y Espana, compra aziicar en el mer-
cado libre.

En 1801 se establecié en la Silesia la primera fa-
brica azucarera a base de remolacha, siguiendo los ex-
perimentos del quimico aleman Marggraff. En contra
de lo sucedido en los comienzos de la industria de la
cafia de azticar, la obtencién de azdcar de remolacha
crecié con un ritmo bastante acelerado. Fué la palan-
ca de la economia de Europa, principalmente de aque-
llos paises que carecian de fuentes en ultramar que les
produjeran azicar. La tnica dificultad con que trope-
z6 la industrializacién de la remolacha en Europa, fué
la vicisitud de las guerras mundiales que destrozaron
en gran parte las plantaciones y los terrenos de culti-
vo, asi como las mismas fabricas.

No hay duda que restablecidas unas y otras, co-
menzarad de nuevo su subida al ritmo de los primeros
anos.
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Como el caracter de la industrializacién de la re-
molacha en Europa tiene un interés estrictamente in-
terno, y es mas moderna su historia que la industriali-
zacién de la cana de azicar, la cuestién azucarera en
Europa no presenta las luchas por crearse mercados
como sucede en América, donde algunos paises cuen-
tan con el respaldo de su economia en el comercio azu-
carero.

De Europa merecen resena aparte Inglaterra y Es- -

pana. La primera por tomar parte principal en los con-
venios azucareros, juntamente con los Estados Unidos,
y otras naciones de América. La segunda, Espana, por
haber tomado parte eficiente en las primeras plantacio-
nes que se hicieron en =l Nuevo Mundo, recién efec-
tuado el Descubrimiento.

Inglaterra:

A pesar de su gran Imperio Colonial, Inglaterra
es plaza importante para el aziicar por la demanda de
su numerosa poblacién. Entre los miiltiples renglones
alimenticios que Inglaterra importa para su manuten-
cién y subsistencia, el aziicar ocupa el tercer lugar des-
pués de los cereales y la carne.

En América Antillana las Islas de Trinidad, Bar-
bados y Jamaica, constituyen el mejor trio azucarero
perteneciente a Inglaterra. Pero la produccién ni si-
quiera merece los honores de una resefia especial, por
la escasez de la misma y por el mucho costo que alcan-
za la obtencién del aziicar en estos paises.

Ademas de estos paises, las posesiones inglesas de
Africa también prosorcionan a la Metrdpoli algunas
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cantidades de azicar. De estos paises el principal en
produccién es la Unién de Estados del Africa del Sur,
constituidos en 1909.

De todas sus exportaciones, el azicar es el que pre-
senta un nivel mas alto desde hace afios. Pero su ren-
dimiento no obstante la vasta extensién del territorio,
es muy inferior a la cosecha en Cuba.

Espana:

Aunque Espana no es un pais consumidor de azi-
car, de primer orden, siempre fué un pais dulcero por
excelencia.

Los dulces confeccionados en Espafia son recono-
cidos por todos los mercados internacionales. lLa cau-
sa de esta industria fué debida a que en Espafia nunca
falté el apreciado mercado azucarero, gracias a la pro-
duccién de sus colonias y a la misma industria azuca-
rera obtenida por la remolacha al igual que en los res-
tantes paises de América. Ademas en Granada se fa-
bricaba queso de cana, dandole denominacién orobe.

A Espana se le deben los primeros impulsos da-
dos a la industrializacién de la cana dulce o caha de
azticar. Esparioles fueron los que cultivaron y explo-
taron la cana de azicar en el Nuevo Mundo por vez
primera.

Antes de la emancipacién de sus colonias, Espa-
ha importaba grandes cantidades de aziicar de caha pro-
cedente de Cuba, y en menor escala de Puerto Rico.
Con la emancipacién de sus colonias americanas, se
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perdié por completo este mercado. A este cambio se
debié un poco efecto al comercio azucarero de Espa-
Na, pues ya por aquella fecha la industria de la remola-
cha estaba bastante cimentada en la Peninsula al igual
que en el resto de Europa.

Entre los graves errores por parte de los gobier-
nos de Madrid, figura éste: el no haber sabido preparar
una politica comercial con Cuba, para el tiempo en que
se produjera la emancipacién de Cuba que forzosamen-
te tenia que venir. Asi Espana conservaria su presti-
gio potencial financiero en Cuba y su economia no se
hubiese visto tantas veces en el borde de la bancarro-
ta, como sucedié en muchos casos. Espana controlaria
ahora mismo al menos en gran parte las exportaciones,
en lugar de hacerlo los Estados Unidos, con el consi-
guiente logro de capital a favor del Gobierno de Madrid,
que muy bien pudo haberse arreglado con tiempo.

Actualmente Espana se basta por si misma en el
mercado azucarero. Cuenta para ello con ricas zonas
remolacheras y con potentes fabricas para la industria-
lizacién de este tubérculo. Téngase presente que en
Espafia era muy poco conocida hasta hace poco tiempo,
es decir, hasta la terminacion de la guerra civil inicia-
da en 1936, el azicar morena o sin refinar, pues todas
las fabricas disponian de medios suficientes para el re-
finado y el blanqueado del azticar.

Las principales regiones cosecheras de remolacha
son: La Vega de Antequera en la provincia de Malaga,
y la extensa y fértil Vega Granadina. Ambas regio-
nes disponen de excelente industria y eficiente mano de
obra para la obtencién del aziicar que abastecerd los
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comercios espaiioles. También la regidn norte, espe-
cialmente la provincia de Ledn, cuenta con plantaciones
de remolacha y con la correspondiente industria para
su manipulacién.

En casi toda Andalucia se produce cana dulce co-
mo alli se llama a la cana de azicar, pero mas bien su
cultivo es un entretenimiento para venderla en peque-
fios trozos y descacarillada en los mercados ambulan-
tes.

Las lslas Canarias y las posesiones espafiolas en
en Rio de Oro y Fernando Po, son excelentes paises
productores de cana de azicar, pero su industrializacién
es de escasa importancia.

Una gran crisis azucarera sobrevino a Espana al
finalizar la dltima contienda civil. A pesar de que casi
toda la produccién azucarera estuvo en manos de los
nativos, los campos redujeron considerablemente la pro-
duccién por la escasez de la mano de obra.

En los afios siguientes a la victoria, sobrevino una
gran crisis remolachera, debido a la baja de este articu-
lo. Muchos terratenientes dejaron esta siembra por el
bajo precio con que se cotizaba; la escasez de esta ma-
teria prima motivé a que el pueblo espariol se familiari-
zase con el azlicar morena, y el refino fuese un articu-
lo de lujo, sirviendo de buena presa para el mercado
negro.

Actualmente el aziicar es uno de los tantos articu-
los alimenticios intervenidos por el Estado. Su precio
es elevado y su cantidad reducida para la poblacién.



JR@ESSE S DIEVITC ZI 5 Nad

PAISES DEL LEJANO ORIENTE

Las Islas Hawai:

Este grupo de islas contribuyen con la inmensa
riqueza de su suelo, en la mayor parte montafioso, pa-
ra la explotacién de la cana de azicar, la cual es un ja-
I6n de riqueza mundialmente conocido desde 1855.

Entre la multitud de variedades de cana de azicar
que se conoce en los laboratorios agricolas, la caia ha-
waiana merece el primer lugar por el alto grado de sa-
turacion.

Los Estados Unidos de Norteamérica, que la po-
poseen, desde su establecimiento en aquellas tierras fe-
lices, comprendieron la riqueza que podia representar
la explotacién de la cana de azlcar en aquellas tierras
lejanas. Desde un principio invirtieron grandes capita-
tales destinados a la clasificacién de canas y al cultivo
de las mismas por medio de los mejores adelantos téc-
nicos agricolas. Tanto se llegé con el tiempo que de

1906 a 1915 se estudiaron alli unas 15.721 semillas dis-
tintas de cana de azicar.

Hoy la produccién de azicar en las Islas Hawai
constituyen un mercado excelente para los Estados Uni-
dos, pero insuficiente para el consumo de su inmensa
poblacion.

El cultivo de la cana y su aprovechamiento es
muy distinto del sezuido en Cuba y en otras nacio-
nes del Caribe. En estas islas se requieren unos 18 me-
ses de espera después de la siembra, para que la caiia
esté suficientemente dispuesta para el corte; en cam-
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bio, la molienda puede durar todo el afio sin perjuicio
de la planta y sin temor a que ésta pierda parte de su
sacarosa.

El cultivo de la cafia y su industrializacién se ca-
caracteriza por la excelente atencién cientifica de que
ha sido objeto por parte de los técnicos norteamerica-
nos.

Java:

Entre los paises azucareros del Lejano Oriente, la
isla de Java ocupa un lugar preeminente.

Cabe a los holandeses esta vez la manera de ha-
ber creado alli una industria azucarera de considerable
altura, desde 1640. Pero antes de esa fecha, es decir,
en 1602, ya en Europa era conocida la produccién azu-
carera de Java, ain més conocida después de las gue-
rras napolednicas.

La produccién de azicar en esta isla dependié en
gran parte de las empresas azucareras europeas que
alli se establecieron, arrendando las tierras a los indi-
genas o al Gobierno Holandés. Este se preocupé siem-
pre de la agricultura, especialmente de las plantaciones
y explotaciones de la cafia de azlicar. La industrializa-
cién de la cana en Java fué una de las principales preo-
cupaciones del Gobierno holandés durante todos los
anos de su dominacién.

La produccién de azicar de la Isla, gracias a todos
estos factores, fué creciendo con ritmo bastante cre-
ciente hasta 1930, época en que la economia mundial
padecié un verdadero revés. Pero ya en 1938, en vis-
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pera del accidente japonés, Java logré reponerse de
aquella crisis y lograr la excelente produccién que ac-
tualmente se caracteriza.

Con la entrada del Japén en la guerra no sélo se
perdié la industrializacién de la cafia, sino que toda la
Isla desfallecié ante e] avance japonés. Actualmente su
produccién estd de nuevo en periodo de formacion.
Dentro de poco habra conquistado su auge y su reco-
nocimiento como mercado internacional azucarero.

Las Islas Filipinas:

La historia de la produccién de azicar en las ls-
las Filipinas tiene bastante parecido a la lograda en las
Antillas. Como éstas el Archipiélago Filipino debe su
colonizacién a la Espana Descubridora y civilizadora de
mundos. Por su situacién geografica, cerca a la linea
ecuatorial, el clima es bastante calido y enervante, pero
muy propicio a la agricultura por las frecuentes preci-
pitaciones atmosféricas. Su poblacién se compone en
la mayor parte de mestizos y malayos, pero gracias a
la labor de Espana durante 400 anos, esta poblacién
lleva una profunda herencia europeizante muy apta
para la cultura y para el trabajo duro de las labores
agricolas. ;

Como sucedié en las Antillas, la explotacién de la
caha no comienza en gran escala hasta mediados del
siglo pasado. Ya en 1881, la cantidad que se exporta-
ba era de 200.000 T, M., del tipo de azdcar moscabado,
llegando en 1865 a la produccién maxima de 335.000
toneladas métricas.

—114—



LA ISLA DEL AZUCAR

Al igual que en Cuba la produccién de azticar en
Filipinas decayé considerablemente al producirse el
cambio de régimen al hacerse cargo los Estados Uni-
dos del gobierno y posesién de aquel pais, ya que en
1899, el ano de ocuparla Estados Unidos la exporta-
cién bajo hasta 104.000 toneladas métricas.

Los Estados Unidos demostraron al igual que con
Puerto Rico vivo interés por incrementar la produccién
agricola de las islas, principalmente por la industriali-
zacién de la cana de aziicar. Mas el logro de sus deseos
fué lento, por la contra-ofensiva que le presentaron los
nativos. Asi pasaron muchos afos para que las islas
Filipinas adquiriesen la importancia productora de los
ultimos anos, obtenida durante la posesion espafiola.

. p

Actualmente la produccién azucarera en las Islas
Filipinas, esta en las mismas condiciones que la Isla de
Java y otros paises que cayeron bajo la érbita del do-
minio japonés. Atraviesa el periodo de recuperacién
nacional y de redencién agricola e industrial.

OTROS PAISES PRODUCTORES
La produccién de la caiia en la India, de 3.500.000

toneladas métricas, es considerable; sin embargo, su
industrializacién es escasa, debido en gran parte a que
los paises del Lejano Oriente y de Asia no son grandes
consumidores de azticar.

Inglaterra importa algunas cantidades de azicar,
pero en escala muy reducida, ya que la mayoria de su
produccién es del tipo moscabado para consumo mas
bien de la clase pobre.
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Se supone que la patria de la cana de azdcar es
la India, y que aqui en la Antigiiedad se obtenian azt-
cares y mieles. Es muy posible que e] Continente eu-
ropeo conociese esta planta gracias a las muchas inva-
siones procedentes de oriente a occidente. lL.os arabes,
si es cierto, la llevaron a Espana en tiempo de la domi-
nacién arabe. Y Espana fué el pueblo escogido para
transmitirla primero a las Islas Canarias y mas tarde
al Nuevo Mundo, donde tomé verdadero incremento
de caracter econémico e industrial.

Otros paises que con la India comparten produc-
cién considerable de cana, son Egipto, Australia, For-
mosa, etc. Pero la mayoria es pobre en industrializa-
cién, ya que poseen medios antiguos y rudimentarios.

Asimismo Paraguay, México, Bolivia y Argenti-
na, han alcanzado un indice estimable en la produccién
azucarera, habiendo fomentado sus agros en estos il-
timos tiempos, cuyos resultados han merecido los mas
favorables comentarios. Estos paises se estan indepen-
dizando poco a poco, gracias al milagroso verde, en-
contrando la ruta mas amplia y favorable para sus as-
piraciones, realizando la conquista de un tiempo me-
jor y una mejor orientacién.

Tanto México como Paraguay y Bolivia han lo-
grado una elevacién digna de encomio en los capitulos
de su industria, lo que ya esta caracterizandolos indi-
vidualmente en esta América que se esta encontrando
a si misma.

Asimismo la creacién de las Empresas Azucarera
Nacional y Rio Haina C. por A., han abierto nuevos
senderos a la industria del aziicar, aumentando la pro-
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